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1. SINTETICA DESCRIZIONE DELLA SCUOLA

U'lstituto Professionale di Stato per I'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera "C. Russo -
U. Tognazzi" di Ciccianc (NA) costituisce un Polo Scolastico Alberghiero che ha riunito due
istituti presenti sul territorio: FIPSSEQA Carmine Russo di Cicciano {NA) e I LP.S.S.A.R. Ugo
Tognazzi di Pollena Trocchia (NA), permettendo, in primis, un livelio d'integrazione delle
risorse professionali, logistiche e strumentali di cui entrambi le istituzioni dispongono e
conservando il grado di complementarietd di una filiera che avrebbe rischiato di
disperdersi ulteriormente, laddove si fosse proceduto ad una parcellizzazione dei due
istituti in ambiti diversi dalla loro vocazione enogastronomica e dell’accoglienza turistica.
La proposta di strutturazione di tale Polo Alberghiero si pone l'obiettive di accrescere, in
termini di innovazione, la qualitéd dei percorsi e dei servizi formativi che sono posti a
sostegno dello sviluppo delle filiere presenti sul territorio e di portare il miglioramento
dell'occupabilitd dei giovani rispetto ai risultati attesi quali il rafforzamento delle
competenze degli studenti e lo sviluppo delle esperienze di inserimento nel contesto di
lavoro nelle sue varie forme, ad esempio con i PCTO, i tirocini delle varie tipologie, i
percorsi in apprendistato, etc..). Questa unione rappresenta un importante polo
formativo nel settore alberghiero, con l'obiettivo di rispondere alle esigenze di
formazione e crescita del territorio e dei suoi operatori. Essa & stata attuata con decreto
della Giunta Regionale n. 816 del 29/12/2023 e recepita con decreto dell’Ufficio
Scolastico Regionale per la Campania n. 2662 del 15-01-2024, a partire dall'anno
scolastico 2024-2025 e mira a valorizzare le potenzialita enogastronomiche e turistiche
della zona, storicamente ricca di tradizioni e cultura. Attualmente raccoglie un bacino di
utenza di 1100 alunni. La popolazione scolastica dell'lPSSEQA é costituita da alunni
provenienti, sia dai comuni limitrofi sia da paesi pil distanti, per tali ragioni e, considerato
che i diversi plessi sono ubicati in zona periferica rispetto al centro cittadino, risulta
abbastanza alto il tasso di pendolarismo nell'lstituto. La scuola, nelle sue possibilita,
sostiene lo sviluppo socioeconomico con lausilio di  attivita organizzate atte
all'integrazione nel mondo del lavoro/orientamento e le famiglie approvano le dinamiche
progettuali attuate dalla scuola (questionari autovalutazione istituto). E in quest'ambito
che il progetto educativo dell'lstituto, in collaborazione con le pil importanti

associazioni professionali di categoria ADA, FIC, AIBM Project), con le reti del territorio



{RENAIA} in un contributo abbastanza risolutivo defl'alto tasso di disoccupazione delle
famiglie di provenienza {0,8%).

La popolazione scolastica nell' area Obiettivo Convergenza si connota per indicatori di
basso status sociceconomico familiare ESCS in un territorio ad alto tasso ISTAT di
deprivazione materiale (25,3% ex Rapporto 237 ed.}, alta inoccupazione e
frammentazione sociale {38,6 % Br). | quadro di riferimento della comunita scolastica,
con bassa percentuale di studenti con cittadinanza non italiana {1,52%) rileva una diffusa
condizione di pendolarismo per l'incidenza numerica di studentesse e student
provenienti dai comuni limitrofi. Lo svantaggic socio-economico compromette la
possibilita di ampliare e migliorare i contenutl previsti dal curricolo. Purtroppo, la scarsa
partecipazione delle famiglie alla vita scolastica nelle attivita formali ed informali, limita la
sinergia scuola -famiglia. Tale condizione necessita di sensibile attenzione nella
programmazione delle attivita didattiche curriculari e di ampliamento dell'offerta
formativa FSE-PON per l'organizzazione delle variabili spazio-tempo scuola ai fini della
democratica ed efficace adesione alle opportunitd formative. Rispetto al background
socio-culturale di basso indice ESCS e al numero di studenti BES, in una relazione di
contrasto al disagio e poverta educativa, i laboratori si profilano di qualita inclusiva per
dotazione tecnologica strumentale di supporto educativo allo sviluppo/rafforzamento
delle competenze di base, tecnico- professionali e di cittadinanza digitale.

Territorio e capitale sociale

Opportunita:

Il territorio su cui si innesta l'Istituto risulta in transizione economica. Il tessuto agricolo,
industriale e del terziario ha sofferto le dinamiche economiche correlate alla pandemia e
alla mancanza di sbocchi lavorativi. Ne risulta, con qualche eccezione, una debolezza
strutturale delle filiere di produzione, anche nel settore dell'accoglienza turistica. In
guesta fase crescono i tassi di disoccupazione e il lavoro precario, i quali caratterizzano |a
situazione economica di molte famiglie degli studenti frequentanti. La scuola si adopera
costantemente, attraverso le FF.8S. sull’'orientamento, all'informazione e all'integrazione
al lavoro anche post-diploma attraverso convenzioni con ANPAL- Agenzia Nazionale
Politiche Attive Lavoro e le innumerevoli convenzioni PCTO attivate con realta ristorative e
ricreative sul territorio. 1 progetti PON- FSE e FESR garantisconc risorse aggiuntive
fondamentali per Pistituzione scolastica. L'azione IPSSEOA RENAIA (Rete Nazionale Istituti
Alberghieri) - si significa nella qualificazione delle competenze di profilo in collaborazione

con ADA, FIC, AIBM Project in ordine a educazione allo sviluppo di impresa, indicizzazione e



performance di settore enogastronomico e turistico di contrasto alla dispersione
vocazionale e alla frammentazione sociale.

Vincoli: I territorio completo per tipologia di istituzioni educative di primo e secondo grado,
ma carente di strutture di formazione post-secondaria e con limiti documentati di
opportunita occupazionali e imprenditoriali, si configura come area territoriale Ob.
convergenza. Gli indici di criticitad rispetto a descrittori scolastici, socio-comportamentali-
occupazionali  sono  riconducibili  a: inadeguatezza metodologica a  progetti di
studio/lavoro/carriera;  inoccupazione/disoccupazione/emersione  lavoro  non regolare;
inconsistente pasizionamento e/o mobilita occupazionale UE per documentato ritardo di
certificazioni linguistiche, professionali e I[CT. Vincoli di miglioramento sono azioni di
orientamento per garantire linformazione e sua circolarita sulle opportunita di
formazione [PSSEQA,

Risorse economiche materiali
Opportunita:

Listituto implementa e mantiene relazioni con Enti e associazioni esterne significative sul
territorio {imprese e partenariati, associazioni di categoria) e si avvale di finanziamenti: del
MIUR (PON-POR} e in piccola parte dalle famiglie. Impulso qualitativo alla dimensione
laboratoriale delle dotazioni di istituto si & generato dalla candidatura di successo ai progetti
FESR di creazione /implementazione di laboratori dimostrativi di cucina /sala bar, laboratorio
linguistico. Le risorse logistico - strutturali e materiali/ strumentali sono riferite a: Laboratori
di settore tecnico- professionale (sala ristorante/open bar/centri cottura e cucine
dimostrative/forni a legna per attivitd di pizzeria /area congressualefreception) Laboratori
multimediali e DIGITAL BOARD in ogni classe. La scuola & formata da strutture scolastiche
fornite di aule e laboratori funzionali all'indirizzo. Le sedi sono collegate con mezzi di
trasporto. La scuola & fornita di palestre, oltre che di laboratori di realtd aumentata ancora in
allestimento. L'utilizzo del registro elettronico come della piattaforma Google Workspace e
ogni altra forma di apprendimento in ambiente digitale si attesta come processo facilitato e
consolidato a cura del TEAM DIGITALE.

Vincoli:

La gualita degli strumenti in uso nella scucla soprattutto nelle aree vocazionali produttive
risulta sensibilmente potenziata sotto il profilo della dotazione tecnologica d'aula (LIM, pc,
Tablet} | in risposta ai fabbisogni generali e BES di compensazione e diversificazione
dell'offerta formativa. Vincolo di miglioramento per & rappresentato dal continuum di
adesione progettuale a misure/fondi di empowerment logistico - strutturale e dispositivi
laboratoriali d'aula. Tutte le azioni didattiche in ambiente laboratoriale si vogliono in

osservanza alle misure di prevenzione stabilite nel regolamento di istituto.



2. Progetto educativo e didattico

2.1 PROFILO UNITARIO DELL'INDIRIZZO DI STUDIO

Il Diplomato di istruzione professionale nell'indirizzo Enogastronomia ed ospitalitd atberghiera
- Accoglienza turistica e promozione del territorio possiede specifiche competenze tecnico
pratiche, organizzative e gestionali nellintero ciclo di produzione, erogazione e
commercializzazione della filiera deli'enogastronomia e dell'ospitalita alberghiera. Nell'ambito
degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti
con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei prodotti e dei servizi,
valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e del Made in

Italy in relazione al territorio.

2.2 PROFILO IN USCITA ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA
Servizi di Enogastronomla

DESCR!Z{ONE DEL FERCORSG E CORRELAZiGNE ‘CON LE ’ﬁ COM?’ETENZE
ﬁ’SNDiRIZZO DEL. PF{GFELO

Utilizzare tecniche 'tradf'zﬁionaii e innox’raﬁve di  lavorazione, dii organizzazidne, di
ci-1 commercializzazione. dej servizi e del prodottl enogastronomici, ristorativi & di accoglienza
turistitc—alberghiefa, promuovenda le nuove tendenze alimentari ed enog’as’tr’ohdmi'che. :

) Supportare la ;31amﬁcazione e la gestione del processi di approvvigionamentao, di produznone edi
vendita in un'ottica di qua[ita edi swfuppu della cultura delfinnovazione.

Applicare correttamente |E smtema HACCP la normativa sulla sicurezza e sulla salute ner fuoghi
di lavoro.

Ci-3

Predisporre prodotti, sarvizi e mend coeranti con il contesto e le esigenze della clientela {anche
in relazione a speécifiei reglmi dietetici = stili. alimentarl), perseguendo obiettivi di gualita,
redditivitad e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati.

Ci-q

Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di
comunicazione pil idonee ed efficaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni
religiose e delle specifiche esigenze distetiche.

Ci-6

Progettare, anche con tecnhologie digitali, eventi encgastronamici e culturali che vaiorizzino il
-7 patrimonio delle tradizioni e delle tipicitd locali, nazionall anche in contesti mternazmnah perla

pramaozione del Made in italy.

Gestire tutte [e fasi del ciclo cliente applicande le pill idonee tecniche professionali di Hospitality
ci-g Management, rapportandosi con le aslire aree azaendah, in un ott:r;a o comumcaz;one ed
efficienza aziendale. i

12 Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la pramozione dei beni culturali e
ambientali, delle tipicitd enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle manifestazioni,

per veicolare un'immagine riconoscibile e rappresentativa del territorio.




CODICI ATECO

[ - ATTIVITA DEI SERVIZI DI ALLOGGIO E DI
RISTORAZIONE

56 - RISTORANTI £ ATTIVITA DI RISTORAZIONE
MOBELE

56.1 - RISTORANTI E ATTIVITA DI RISTORAZIONE
MOBIHLE

56.2 - FORNITURA DI PAST| PREPARATI
{CATERING) E ALTRI SERVIZI DI RISTORAZIONE
56.21.00 - CATERING PER EVENTI, BANQUETING

SEP 23 {Servizi Turistici)
ADA.23.01.02 - ADA.23.01./02

NUP

5.2.2 Esercenti ed addetti nelle attivita di ristorazione
5.2.2.1.0 Cuocchi in zlberghi e ristoranti

5.2.2.5.1 Esercenti di ristoranti, fast food, pizzerie ed
esercizi assimilate

CODICI ATECO

56 - RISTORANTI E ATTIVITA DI RISTORAZIONE

MOBILE

56.1 - RISTORANT! E ATTIVITA DI RISTORAZIONE
MOBILE

56.2 - FORNITURA DI PASTI PREPARATI (CATERING)
E ALTRI SERVIZI DI RISTORAZIONE

56.3 - BAR E ALTRI ESERCIZI SIMILI SENZA CUCINA
56.21.00 - CATERING PER EVENTI, BANQUETING

| - ATTIVITA DEI SERVIZI DI ALLOGGIO E DI
RISTORAZIONE

55 - ALBERGHI E STRUTTURE SIMILI
55.2 - ALLOGGI PER VACANZE £ ALTRE STRUTTURE
PER BREVI SOGGIORNI

SEP 23 (Servizi Turistici)

NUP
5.2.2 Esercenti ed addetti nelle attivita di
ristorazione

5.2.2.4.0 Baristi e professioni assimilate

5.2.2.3.2 Camerieri di ristorante

CODICI ATECO

55 - ALLOGGIO

- 55.1 alberghi e strutture simili

- 55.2 alloggi per vacanze e altre strutture per brevi
soggiorni

- 55.3 aree di campeggio e aree attrezzate per
camper e roulotte

- 55.9 altri alloggi

79 - ATTIVITA DEI SERVIZI DELLE AGENZIE DI
VIAGGIO, DEf TOUR OPERATOR E SERVIZI D)
PRENOTAZIONE E ATTIVITA CONNESSE

79.9 ALTRI SERVIZI DI PRENOTAZIONE E ATTIVITA
CONNESSE

79.90.1 Altri servizi di prenotazione e altre attivita di
assistenza turistica non svolte dalle agenzie di viaggio
79.80.2 Attivita delle guide e degli accompagnatori
turistic

SEP (Settore Economico Professionale):

23 - Servizi Turistic

ADA ( Area di Attivita):

23.02.02 - Ricevimento e assistenza del cliente
23.03.10 -Conduzione e assistenza del cliente in visite
in luoghi di interesse artistico-culturale
23.03.02 Accoglienza di visitatori e promozione
dell'offerta turistica territoriale

NUP/ISTAT (Nomenclatura delle Unita
Professionali):

NUP 4.2.2.2 Addetti all'accoglienza nei servizi di
alloggio e ristorazione

NUP 5.2.3 Assistenti di viaggio e professioni
assimilate

-5.2.3.2.0 - Accompagnatori turistici

-5.2.3.1.3 - Assistenti congressuali e fieristici
-5.2.3.1.2 - Assistenti di viaggio e crociera




2.3 PROFILO IN USCITA ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA:
Servizi di SALA BAR e VENDITA

-1

cl-4

cl-e

DESCRIZIONE DEL PERCORSO E CORRELAZIONE CON LE 11 com?ETErqu e
- DINDIRIZZODELPROFILO . -

. ct-2

Ci-3

Utifizzare  tecniche tradizionali e Innovative di  lavorazione, di' organizzazione, di
commercializzazione dei servizi e dei prodott] enogastronomm, ristorativi e di accoglienza
tur:stlco alberghf&ra, promuovendo fe nuove tendenze ahmentan ed enogastronomiche.

Supporta rela p;amf:cazione e la gestione den processi di approvvigionamento, di produaone e
vendita in un 'ottica di quaiita edi sv;iuppc deila cuittfra dell’mnovaztone

Apphcare correttamente if sisterna HACCP, la normatwa suila sicurezza e sulla salute nef fuoghi
di lavoro. : L i .

Predisporre prodatti, servizi e menit coerenti con il contesto e 1e esigenze della ci_ien'te_[a {anche
in relazione a specifici regimi dietetici & stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualitd,
redditivitd e favarendo la diffusione di ebitudini e sttll di vita sostenibili e equiiibrati. -

Curare tutte le fasi del ciclo dients nel contesto professionale, applicando le teeniche di
comunicaziane pit idonee ed efficaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni
refigiose e delle specifiche esigenze dietetiche, ' ' S

cl-7

ci-2

Progettare, anche con tecnglogie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il
patrimonio delle tradizieni & delle tipicita loeali, nazionali anche in contesti internazionali per la
promozione del Made in Italy.

Gestire tutte e fasi del cido cliente applicando le pitt idonee tecniche professionali di Hospitafity
Muonagement, rapportandosi con le altre aree aziendall, in un'ottica di comunicazions ed
efficienza aziendale.

10



2.4 PROFILO IN USCITA ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA:
Servizi di ACCOGLIENZA E PROMOZIONE DEL TERRITORIO

DESCRIZIONE DEL PERCORSO E CORRELAZIONE CON LE 11 COMPETENZE
DINDIREZZO DEL PROFILO

cl-1

cl-2

cl-3

ci-4

Utilizzare tecniche tradizienali e innovative di lavorazione, di organizzazions, di commercializzazione
del servizi e. dei prodott enogastronomicl, ristorativi e di accoglienza tuustlco—albergh:era,
promuovendo le nuove tendenze ai:mentan ad enogastronom:che

Supportare la plamﬂcazlone e la gestione dei processi di approwsgxonamento, di produzmne e di
vendlta in un'ottica di qualita e di sviluppo deila cultura dell‘mno\razlcna

App[lCBFE correttamente iz normativa sulla sicurezza e suila salute nei luoghi di lavore.
Predisporre prodotti, servizi coerenti con il contesto e le esigenze della clientels fanche in relazione a

specifici regimi dietetici e stili alimentari}, perseguendo obiettivi di qualitd, redditivita & favorendo Ia
diffusione di abitudini e st:!u di vita sostenibili e equilibrati.

Cl-6

-7

Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando Ee tecniche di
comunicazione pit1 idonee ed efficaci nel rispetio delle dwerse cuiture, delle prescrizioni rehg:ose e
delle Spe{:iﬂche esigenze dietetiche. ’

Progetiare, anche con tecnologie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il
patrimonio delle tradizioni e delle tipicita locali, nazionali anche in contesti mtemauonah per la
premezione del Made in 1taly.

cl-8

Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con’'i principi dell’eco sostenibilith ambientale,
promuocvendo la vendita dei servizi e dei prodotti coerenti con I contesto territoriale, utilizzando #

Ci-10

-1

Gestire tutte le fasi del ¢iclo cliente applicande le pit idonee tecniche professionali di Hospitality
Management, rappn::rtandos: con le altre aree aziendali, in un’ottica di comunicazione ed efficienza
aziendate, : i

Supportare le attivita di budgeting-reporting aziendale e collaborare alla definiziohe delle strategie di
Revenue Management, perseguendo obiettivi di redditivitd attraverso opportune aziont di marketing.

Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la promozione dei beni cuiturali e
ambientali, delle tipicita enogastronomiche, delle attrazioni, degli sventi e c{eﬂe manifestazioni, per
veicolare un'immaging riconoscibile e rappresentativa del territorio.
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2.5. INDIVIDUAZIONE E TEMPI DEI PERCORSI INTERDISCIPLINARI (Gantt delle UDA)

TEMPI
NUCLEI TEMATICI:
CLASSI QUINTE: LA SOSTENIBILITA AMBIENTALE E L'IMPRENDITORIALITA TURISTICA
Fasi | 32 PERSONALL | 11 RECUPERQ 24 FEBBRAIO PERSONALIZZAZI | 07-D4-2025- PERSONALIZZAZIONE
SETTEMBR | ZZAZIONE | NOVEMBRE | E/O ONE
E 2024- 2024 - POTENZIAMEN | 2025- 24-05-2025 26/05/2025-
28/10/202 TO 31/03/2025-
pi 4- 31 GENNALO 28 MARZC 04/04/2025 (PER LE CLASS! 06/06/2025
OTTOBRE | 08/13/202 | 2025 03/02/2025 — QUINTELL
2034 4 3035 TERMINE EIL 15
21/02/2625 MAGGIO 2625)
i Il valore
UDA. dell’espe
rienza
2 il tuo
U-0-A. prodotto
ideale
3 1l tuo
u-D-A. pacchetto
turistico
4 In viaggio
B-B-A. per il mondo

AUTAVALUTAZIONE D'ISTITUTO

TEST INGRESSO

DAL 30-09-2024 AL 12-10-2024

TEST INTERMED!

DAL 24-02-2025 AL 28-02-2025

TEST FINALI

DAL 19-05-2025 AL 23-05-2025

2.6. PIANI DI LAVORO INTERDISCIPLINARI PER COLLOQUIO ESAME DI STATO
Tematiche sviluppate:

- Gliintellettuali e la guerra

- La linea sottilie tra finzione e realta

- La sicurezza alimentare

- la dieta mediterranea

- La salute nel corpo e nella mente

- l’alimentazione nella societa capitalista

- Infanzia, poesia e razionalita
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2.7. ATTIVITA’ DI RECUPERO/APPROFONDIMENTO EFFETTUATE IN CORSO D’ANNO

Le attivita di recupero sono state svolie sulla base delle disposizioni vigenti e su quanto deliberato
dal Collegio dei Docenti.

Dopo la rilevazione delle valutazioni di fine periodo (primo trimestre), sono stati attivati corsi di
recupero in itinere (flessibilita d’orario del 20%), in oraric curricolare, per tutte le discipline, non
sono stati attivati corsi di recupere pomeridiani per il protrarsi della situazione pandemica.

2.8. METODOLOGIE DI LAVORO

Il lavero & stato predisposto, organizzato e svolto nel rispetto delle indicazioni ministeriali e del
piano operativo elaborato dai vari Dipartimenti. Al di 13 delle scelte effettuate in termini di strategie
e di sussidi didattici, gli insegnanti hanno concordemente tentato di rispondere il pili possibile
efficacemente alle esigenze individuali di volta in volta emerse, mirando, nel contempo, ad un
insegnamento attivo e partecipato, in grado di promuovere la rielaborazione, la problematizzazione
e la riflessione,

Sono state utilizzate le seguenti metodologie di lavoro: Lezione in DDI, Discussione Guidata, Analisi
di fonti e documenti.

2.9. VERIFICA E VALUTAZIONE DE] RISULTATI DIDATTICI

Considerando le indicazioni ministeriali ma, soprattutto, in relazione alla difficolta del momento,
ciascun docente, in relazione ai propri ohiettivi didattici, ha effettuato le proprie verifiche
scegliendo tra le seguenti tipologie:

»  prove oggettive strutturate;

° prove oggettive semistrutturate;

s prove scritte;

- prove scritte guidate: analisi del testo, saggio breve, tema;

»  frattazione sintetica d’argomento;

. guesiti a risposta multipla e singola.

Le verifiche sono state frequenti e {a valutazione attinente ai criteri e alle griglie adottate dal
Collegio Docenti.

2.10. PERCORSI di EDUCAZIONE CIVICA

COSTITUZIONE .
Istituzioni- legalita’-solidarieta
Classe QUINTA

EVIDENZE COMPETENZE DISCIPLINE MONTE
alleg. C CONOSCENZE ABILITA’ CHIAVE DI ORE
D.M.35/2020 REFERIMENTO

Esercitare con -l principi della -Riconoscere i principi | Competenza in DTSAR &h
consapevalezza | costituzione della Costituzione, materia di

i propri diritti
politici a livello
territoriale e

-Illunge cammina per il
riconoscimento del lavoro

I'ordinamento dello
Stato, gli organi
Dell’ Amministrazione

nazionale come valore nelta centrale e periferica.
attraverso la Costituzione italiana,
conescenza -Individuare e

dell'organizzazi
ong
amministrativa
del nostro
Paese

confrontare i diversi
modelli istituzicnali e
sociali rispetto alla
loro evoluzione,
collegandoli alle
proprie esperienze di
partecipazione
democratica

cittadinanza
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Individuare,
definire e
contestualizzare
i

valori che
ispirano gli
crdinamenti
comunitari e
internazionali,
nonché i
compiti e
funzioni
essenziali degli
stessi.

La nascita dell’'Unione
Europea

Il Trattato di Maastricht
Il Trattato di Schengen

| paesi membri
dell’Unione Europea
L'euro

-Avere
consapevolezza
dell’essere cittadino
-Prendere
consapevolezza del
senso di
appartenenza alla
prapria comuniia,
rimanendo aperti e
sensibili anche alle
diversita sociali,
culturali e fisiche.

-Riconoscere e
identificare il ruolo e
le funzioni delle
principali istifuzioni
europee ele
opportunita offerte
alla persona, alla
scuola a agli ambiti
territoriali di
appartenenza

-Valorizzare la propria
identita europea e
favorire la
consapevolezza di sé

-Esprimersi
correttamente in una
lingua straniera

Individuare, con
I'analisi degli Statuti e
dei documenti
emanati, i valorie le
ragioni che hanno
ispirato la
costituzione e
indirizzanc I'operato
delle Organizzaziond
Internazionali
sovranazionali a
livello europec e
mondiale: Unione
Europea, Consiglio
d’Europa, ONU,
NATO.

Storia

Inglese

Francese/Tedesco

2h

3h

3h

Perseguire con
ogni mezzo e in
ogni contesto il
principio di
legalita e di
solidarieta
dell’azione
individuale e
sociale
promuovendo
principi, valari e
abiti di
contrasto alla
criminalitd
organizzata €
alle mafie

Educazione alla legalita e
contrasto del fenomenc
mafioso

Ricostruire Ia
memoria delle
violazioni dei diritti
per non ripetere gli
errori del passato

Competenza
in materia di
cittadinanza

ITALIANO

2h
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UINTA

EVIDENZE

COMPETENZE
alleg. C CONOSCENZE ABILITA' CHIAVE DISCIPLINE MONTE
D.M.35/2020 DI RIFERIMENTO QORE
Compiere le -1 tre pilastri della -Osservare Competenza in materia | Lab. Enogasir. 4h*
scelte di sostenibilita: ambientale, | compartamenti di cittadinanza Cugina
partecipazione economica, sociale. alimentari sobri,
alla salutari, evitando Lab, Enogastr. 4h*
vita pubblica e - [ concetti di economia sprechi di cibo e Sala e Vendita
di cittadinanza circolare; produzione e preferendo prodotti
coerentemente | mercato equie provenienti da filiere
agli obiettivi di sostenibili; green corte e da colture Scienze e Cultura 3h
sostenibilita economy. sostenibili. dell’Alimentazione
sanciti a livello
comunitario -Le fonti di energia, la - Osservare Scienze Motorie e 2h
attraverso loro origine; fonti comportamenti Sportive

I'Agenda 2030
per lo sviluppo
sostenibile.

*Sole Indirizzo
Enagastronomia

*Solo Indirizzo
Sala e Vendita

rinnovabili e non
rinnovabili; impatti
sull’ambiente e gli
ecosistemi.

- Strutture e
infrastrutture sostenibili.

- Le organizzazioni che si
occupano di sostenibilita,
tutela del’ambiente,
contrasto alla eco
criminalita.

- EDUCAZIONE ALLA
SOSTENIBILITA
ALIMENTARE

rispettost della salute
e della sicurezza
propria e altrui negli
stili di vita,
nell’alimentazione,
nell’igiene, nello
sport, negli svaghi (es.
evitare sostanze
nocive, sforzi fisici
esagerati,
comportamenti
contrari alla sicurezza;
osservare ritmi di vita
equilibrati tra lavoro,
studio, divertimente,
hobby, impegno
sociale...).

-Ricercare anche
nell'ambito delle
discipline di indirizzo
soluzioni per lo
sviluppo nel territorio
diinfrastrutture
sostenibili e di
supporto alle persone
(es. edilizia, trasporti
e circolazione
sastenibili;
connettivita;
agricoltura e
produzioni alimentagi
rispettose
dell’ambiente e della
salute, tutela del
territorio e dei beni
materiali e
immateriali, ecc.)
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Operare a
favore dello
sviluppo
ecosostenibile e
della tutela
delle identitd e
delle eccellenze
produttive del
Paese

L'alunno conosce:

- il concetto di sviluppo,
di produzione e
commercio equi e
sostenibili;

- il concetto di filiera
corta;

- i sistemi di tutela det
prodottitipicie a
dencminazione proietta
i sistemt di controllo
della qualita e
tracciabilita dei prodotti;
- prodotti agricofi tipici
del territorio di
apparienenza e nazionali
e loro tutela;

- praduzioni artigianali
tipiche del territorio e
nazionali e loro tutela {es.
it tambolo, le ceramiche,
ecc.} - produzioni
artigianali industriali di
eceellenza dei territori
italiani e del made in ltaly
{moda, biotecnologie,
ecc.)

- Ricerca e studia
soluzioni, anche
nell'ambito delle
distipline di indirizzo,
per la sostenibilita e
Fetica in economia,
nell’edilizia, in
agricoltura, nel
commercio, nelle
produzioni, nella
logistica e nei servizi.

-Approfondisce lo
studio e la ricerca,
promuove la
diffusione di
informaziani e
partecipa a iniziative
a scopo di tutela e
valorizzaziane delle
eccellenze
agroalimentari,
artigianali e
produttive in genere
del made in ltaly, a
livello lacale e
nazionale {es.
attraverso pagine sui
siti; mostre
tematiche, redazione
di schede e
progettazione di
percorst turistico-
culturali, ecc.

- Approfondisce Ia
ricerca su alcuni casi
di ecceltenze italiane
campo della ricerca,
della tecnica, dell’arte
applicata, della
pubblicita, del design
e del design
industriale (es. la
moka Bialetti, la
pubblicita della Linea,
la Vespa, il cane a sei
zampe, ecc.).

Competanza in materia
di cittadinanza.

Competenza
imprenditoriale

Discipline di
riferimento: diritto,
economig, scienze,
geografia, discipline
specifiche di indirizzo.
Discipline concorrenti:
tutte

TUTTE

2h

2h

Rispettare e
valorizzare il
patrimonio
cuiturale e dei
beni pubblici
comuni

*Sclo Indirizze
Accoglienza
turistica

-Il concetto di patrimonio
culturale materiale e
immateriale; di beni
artistici, culturalie
ambientali.

Accrescere il senso di
appartenenza al
patrimonio culturale,
atiraverso

la partecipazione a
iniziative a scopo di
tutela e
valorizzazione dei
beni artistici,
ambientali,
paesaggistici, a livello
locale e nazionale (es.
attraverso pagine sui
siti; mostre
tematiche, redazione
di schede e
progettazione di

Competenza in materia
di cittadinanza.

Competenza in materia
di consapevolezza ed
espressione culturali

Lab.
Accoglienza
Turistica

4 h*
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-

percorsi turistico-
culturali, ecc.).

. = = f"fj

EVIDENZE COMPETENZE CHIAVE DISCIPLIN
alleg. C CONOSCENZE ABILITA DI RIFERIMENTO
D.M.35/2020
Esercitare i - Conoscere lo scopo e il -Condividere Competenza alfabetica | MATEMATICA 2h
principi della funzionamento dei informazioni e funzionale
cittadinanza farum, blog, social, interagire attraverso
digitale, con (Bruppi virtuali e reti le tecnologie digitali Competenza personale,
competenza e saciali nei convegniin sociale
coerenza presenza. - Argomentare sulla e capacita di imparare a
rispetto al base di doecumenti, imparare
sistema siti e fonti attendibili.
integrato di
valori che - Rispettare le regole
regolano la vita del dibattito, tenendo
democratica. conto del contesto,
delio scopo, dei
destinatari.
interloquire, nei
convegni e nelle
adunanze in presenza
TOTALE 33
GRIGLIA PER LA VALUTAZIONE DELLE COMPETENZE IN EDUCAZIONE CIVICA
INDICATORI DESCRITTORI LIVELLO VOTO
Ha consolidato un comportamento di confronto AVANZATO 9/10
responsabile, di dialoge e di esercizio della convivenza
& Rafforzare epromuovere lalegalitd |wile; possiede spirito di collaborazione e assume
i in tutte bsue forme. comportamenti di partecipazione attiva e comunitaria.
E
% Mostra un interesse attivo e partecipativo per le
(o] tematiche affrantate.
:,} Promuovere unaconoscenza critica
= del contesto sociale. Mostra di aver acquisito un comportamento di INTERMEDIO 7/8
=z confronto responsabile, di dialogo e di esercizio della
5~ convivenza civile; possiedespirito di collaborazione e
g Promuovere leregole del vivere assumF: co—mportamenti di partecipazione attiva e
N civile e demacratico sanciti anche coMUunitaria.
= PP
E dalla nostraCostituzione. Mostra interesse per le tematiche affrontate
i
% Se guidato, si mastra collaborative, assume un BASE 5
5‘ compartamenta responsabile e partecipa allavita di
E comunita.
(78]
C
o Mostra un interesse sufficiente per le tematiche
affrontate.
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Mostra disinteresse per la partecipazione alle
dinamiche di grupno e carente collaborazione alle
attivita di gruppo.

Non si interessa alletematiche affrontate

LIVELLO BASE NON
RAGGIUNTO

1/5

CITTADINANZA DIGITALE

Rafforzare e promuovere la
consapevolezza e il buon uso dei
New media.

Promuovere laconsapevolezza
della cittadinanza digitale in tutte
le sue espressioni.

Rafforzare laconsapevolezza della
privacy edel rispetto degli altri.

5a arientarsi tra i diversi mezzi di comunicazione ed &
in grado di farne un uso adeguato.

Sa gestire e tutelare i propri dati e le informazioni
personali, rispettando quelli altrui,

E in grado di proteggere sé e gli altri da eventuali
pericoli in ambienti digitali.

E consapevole di come le tecnologie digitali possano
influire sul benessere psicofisico e sull'inclusione
saciale {cyberbullismo).

Distingue le fonti per la loro attendibilita.

Ha partecipate con spirito critico.

JAVANZATO

9/10

ISi orienta tra i diversi mezzi di comunicazione ed & in
zrade di utilizzarli correttamente e di farne un uso
adeguato.

Sa gestire e tutelare i propri dati e le infermazioni
personali, rispettando quelli altrui.

Conosce opportunita epericoli dei social network,
distingue le fonti per 1a loro attendibilita e applica
autonomamente la netiguette

INTERMEDIO

7/8

Se guidato, ricerca e utilizza fonti e informazioni. Sa
gestire adeguatamente i diversi supporti utilizzati.

BASE
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DOCUMENTO DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE £D EDUCATIVE

ESAME DI STATO A.S. 2024/2025

della sicurezza e del benessere personali.

Non ha mostrato nessun interesse per le tematiche
affrontate.

RAGGIUNTO

ISaItuariamente e solo se guidato ricerca fonti e LIVELLO 1/5
informazioni e utilizza i supporti di base,
BASE NOM
Non applica i vari aspetti della netiquette. RAGGIUNTO
Non ha mostrato interesse per le tematicheaffrontate.
lAttua autonomamente comportamenti che tutelano la IAVANZATO 9/10
szlute, la sicurezza e il benessere personali e della
collettivita.
SVILUFPO Stimpegna efficacemente con gli altri per conseguire un
SOSTENIBI ] - interesse comune o pubblico anche nel campo della
LE Agire da cittadint responsabile e s
K lsostenibilita.
nartecipare pienamente alla vita
EDUCAZIO [eivica e sociale. Partecipa attivamente, apportandovi il proprio
NE contributo personale, alle tematiche affrontate
IAMBIENTA
LE, lAttua comportamenti che tutelano la salute, la sicurezza e |INTERMEDIO 7/8
ICONOSCEN il benessere personali e della collettivita.
ZAE
TUTELA Siimpegna con gli altri per conseguire un interesse
DEL comune o pubblico anche nel campo della sostenibile.
PATRIMON
'O E DEL Partecipa con interesse e attenzione alle tematiche
TERRITORI affrontate.
C - - - —
Se guidato, attua i comportamenti essenzizli per fa BASE 1]
salvaguardia della salute, della sicurezza personale e del
benessere personati e della collettivita.
Partecipa saltuariamente e con sufficiente interesse alle
temnatiche affrontate.
Non attua i comportamenti per |a salvaguardia della salute, [LIVELLO BASE NON [1/5
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DOCUMENTC DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DI STATQ A.S. 2020/2021

3. DESCRIZIONE SITUAZIONE CLASSE

ELENCO DE! CANDIDATI

=
o

Coghome

Nome

1 |AMBROSIO PIERFRANCESCO ANTONIO
2 | BARLETTA FRANCESCA
3 |CAMERINO ANTONIO

4 | CONTE MICHELE

5 |COVONE CARMINE

6 |CRISPO ROSA

/7 | DANIELE CARMINE

8 | DE LUCIA ANELLA

9 | ESPOSITO CARMINE
10 | ESPOSITO FRANCESCO
11 | FABIANO DOMENICO
12 | FUSCO ASIA

13 | INFANTE RAFFAELE
14 | [ULIANO MICHELE

15 | MARRONE GIUSEPPE
16 | MASELLA TRIMARCO GIOVANNI
17 | MENNITO SABATO

18 | NAPOLITANO MATTEO

19 | PICIOCCHI SAM RAFFAELE
20 | PIETOSO VINCENZO
21 |VETRANO GIUSEPPE
22 | VETRANO TOMMASO
23 | VISCOVO MARIA

24 | ZUOZO ROSA
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DOCUMENTG DI PROGRAMIMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DISTATGC A.S. 2820/2021

PRESENTAZIONE GENERALE DELLA CLASSE

COMPOSIZIONE

Maschi Ripetenti nessung

diciotto Nessuno

Femmine Ripetenti seconda volia Allievi con diversa abilita |- PEI

Sei nessuno Tre Programmazion

e differenziata

Allievi con DSA o con BES

Due con DSA

Uno con BES

Studenti provenienti da altri Istituti nell’uitimo anno nessuno

La classe V A Enogastronomia si caratterizza per un processo di integrazione e socializzazione maolto
positivo, sia fra pari che nel rapporte con i decenti. Gli studenii hanno dimostrato nel corso defl’anno una
capacita significativa di interagire e collaborare, creando un ambiente inclusivo e stimolante per tutti. La
partecipazione alle attivita didattiche e agli eventi organizzati ha rafforzato ulteriormente i legami
interpersonali, favorendo uno scambio proficuo di esperienze e conoscenze.

Dal punto di vista dell’apprendimento, dell'interesse e della partecipazione alle atiivita proposte dal
Consiglio di Classe, il gruppo si distingue per un coinvolgimento differenziato, suddiviso in tre fasce:

« Alta: Un esiguo numero di studenti ha mostrato un forte interesse per le materie di indirizzo e un
elevato livello di partecipazione, contribuendo attivamente con domande, approfondimentie
progetti innovativi.

* Media: Un numero significativo mantiene un livello di impegno soddisfacente, partecipando con
costanza alle attivita didattiche e mostrando buone capacita di comprensione e applicazione dei
contenuti.

= Bassa: Alcuni studenti hanno manifestato difficolta nel mantenere un interesse costante e un liveilo
di partecipazione adeguato, necessitando di maggiori stimoli e supporto per migliorare il
rendimento scolastico.
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DOCUMENTO DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE D EDUCATIVE
ESAME D! STATO A.5. 2020/2021

Il livelio medio della classe, sia dal punto di vista delle conoscenze, abilita e competenze, sia in termini di
maturitd e comportamento, risulta generalmente adeguato. Gli studenti hanno acquisito una preparazione
che permette loro di affrontare le prove finali con una solida hase teorica e pratica. Sul piano
comportamentale, la maggior parte degli alunni ha dimostrato responsabilita e rispetto delle regole,
contribuendo a creare un clima sereno e collaborativo.

Per quanto riguarda gli alunni con disabilitd o con Disturbi Specifici dell’ Apprendimento {DSA) o Bisogni
Educativi Speciali (BES), & previsto I'utilizzo di strumenti dispensativi e/o compensativi durante le prove
d'esame, in conformita con le indicazioni contenute nei loro piani didattici personalizzati. [n particolare, tali
strumenti verranno utilizzati in discipline specifiche dove la loro applicazione risulta necessaria per
garantire pari opportunita di valutazione e favorire if successo formativo di ciascun studente.

Sostenere gli alunni con progettazione differenziata & una responsabilita che va ben oltre il semplice atto di
insegnare. E un impegno costante volto a garantire serenita, continuita e crescita personale. L'insegnante di
sostegno ha rappresentato per questi studenti un punto di riferimento fondamentale: non selo ha
accompagnato gli studenti nel loro percorso didattico, ma ha costruito con loro un rapporto di fiducia che li
aiuta ad affrontare le sfide guotidiane con maggiore sicurezza.

Durante tutto I'anno scolastico, la presenza stabile di un insegnante di sostegno ha consentito agli alunni di
sviluppare una routine rassicurante e di sentirsi valorizzati nelle loro capacita. Questo approccio
personalizzato non solo favorisce I'apprendimento, ma promuove anche il benessere emotivo, riducendo
ansie e frustrazioni che potrebbero compromettere la loro esperienza scolastica.

Investire nella continuita del supporte educativo & quindi essenziale per creare un ambiente sereno e
inclusivo, dove ogni alunno possa esprimere il proprio potenziale senza timore. E un diritto, ma soprattutto
un’opportunita per costruire un proseguimento sereno. Per tali motivi si ritiene necessario che gl
insegnanti di sostegno supportino gli alunni anche durante gli esami di stato.

Nel complesso, la classe V A Enogastronomia ha dimostrato una buona crescita nel corso del’anno, sia sul
pianec delle competenze professionali, sia in termini di sviluppo personale e relazionale, configurandosi
come un gruppoe pronte ad affrontare le sfide future con determinazione e consapevolezza.
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PROGETTO EDUCATIVO E DIDATTICO

Il progetto educativo e didattico ha definito cbiettivi chiari per lo sviluppo di competenze
specifiche nel settore dell'ospitalita, integrando aspetti teorici e pratici. Questo ha incluso lo studio
di gestione alberghiera, tecniche di servizio, marketing turistico e le competenze linguistiche
necessarie per lavorare con clienti internazionali.

Gli elementi chiave del progetto educativo e didattico alberghiero sono:
Obiettivi formativi:

Sviluppare competenze pratiche in aree come il servizio clienti, la gestione delle
prenotazioni, la pulizia e 'organizzazione di eventi.

Acquisire conoscenze teoriche sulla gestione alberghiera, il turismo e il marketing.
Sostenere la crescita personale e professionale degli studenti, inclusi
I'apprendimento di lingue straniere e 'uso di strumenti informatici.

Metodologie didattiche:

Apprendimento pratico: Laboratori, simulazioni e stage in strutture alberghiere per
mettere in pratica le competenze acquisite.

Apprendimento teorico: Lezioni frontali, seminari, studi di caso e discussioni in
classe per approfondire le tematiche fondamentali.

Metodologie interattive: Coinvolgere gli studenti in attivita di gruppo, progetti e
dibattiti per favorire il confronto e lo sviluppo delle capacita comunicative.

Contesti di apprendimento:

Ambienti scolastici: Laboratori di ristorazione, laboratori informatici e linguistici
camere d'albergo simulate, sale conferenze e altre aree dedicate.

Contesti esterni: Stage in alberghi, agenzie di viaggi e altre aziende del settore
turistico per fornire esperienze pratiche.

Valutazione:

Valutazione continua: Osservazione del comportamento degli studenti durante le
attivita pratiche, analisi dei lavori svolti e questionari per valutare il livello di
apprendimento.

Valutazione finale: Esami teorici, prove pratiche e relazioni per valutare le
competenze acquisite.

Osservazione  attenta e  sistematica dei
comportamenti individuali e collettivi

Questionari aperti, strutturati, semi-strutturati

Interrogazione orale Lavori di ricerca / tesine

Prova scritta Correzione compiti assegnati a casa

Prova pratica di laboratorio Prodotti multimediale

Altro: Risultati ottenuti in concorsi, progetti

professionalizzanti, cufturali, ecc.
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Collaborazione con il mondo del lavoro:
« Stage: Attivita formative svolte in strutture alberghiere per mettere in pratica le
conoscenze acquisite,
» Networking: Creare relazioni con professionisti de! settore per fornire agli studenti
oppertunita di lavoro e supporto nel percorso di formazione.

Dalle relazioni disciplinari dei singoli docenti si evincono sia le competenze e le abilitd
multidisciplinari acquisite, sia gli obiettivi generali e specifici concordati dal Consiglio di Classe a
inizio d’anno e globalmente raggiunti, in riferimento alle linee essenziali del P.O.F. d’Istituto.

STRUMENTI E CRITERI DI VALUTAZIONE

VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO

Il Collegio dei docenti, tenuto conto della normativa vigente in materia di valutazione del comportamento
delle studentesse e degli studenti® - {a cui correttezza esprime senso di responsabilita, rispetto dell’altro e
appartenenza civica a una comunita - adotta i seguenti criteri:

1. la valutazione del comportamento avviene in sede di scrutinio intermedio e finale. il voto,
su proposta del docente coordinatore, & attribuito collegialmente dal CdC;

2. il voto di condotta concorre alla valutazione complessiva dello studente, fa media con
quello delle altre discipline e influisce sul credito scolastico con l'attribuzione del
punteggio inferiore della banda;

3. il comportamento di ogni studente & valutate in relazione all’osservanza dei doveri
contemplati dallo Statuto delle studentesse e degli studenti, dal Regolamento di disciplina
e dei laboratori dell'lstituto, dal Patto di corresponsabilitd. In adesione al comma 2
dell’art. 3 del D.M. 5/2009, la valutazione non si riferisce mai a un singolo episodio, ma
scaturisce da un giudizio complessivo di maturazione e di crescita civile e culturale dello
studente nel corso dell’'intero anno scolastico. In particolare, tenuto conto della valenza
formativa ed educativa cui deve rispondere I'attribuzione del voto sul comportamento, il
CdC «terra in debita [..] considerazione i progressi e i miglioramenti realizzati dallo
studente nel corso dell’anno»;

! Si fa riferimento in particolare al D.P.R. 122/2009, alla Legge 169/2008 e al D.M. 5/2009, che recepiscono
il D.P.R. 249/1998 (Regelamento recante lo Statuto delle studentesse e degli studenti della scuola
secondaria), modificato dal D.P.R. 235/2007.
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come prescrive la legge, la «valutazione del comportamento non pud maij essere utilizzata come
strumento per condizionare o reprimere la libera espressione di opinioni, correttamente
manifestata e non lesiva dell’altrui personalita» (art. 2 D.M. 5/2009);

il voto sei decimi esprime una valutazione di stretta sufficienza, pur in presenza dunque di
scorrettezze, richiami e note; stessa componente negativa & espressa dal sette decimi. |
voti pil alti (9/10) misurano comportamenti variamente corretti e responsabili in ogni
situazione scolastica, stage e alternanza Scuola/Lavoro compresi, oltre che livelli
apprezzabili di coscienza civile e sociale. Un voto inferiore a sei/decimi, in sede di
scrutinio finale, comporta la non ammissione automatica ail’anno successivo di corso e
all'esame conclusivo del ciclo di studio, poiché & indice di ripetute azioni di particolare e
oggeitiva gravita, disciplinati dal D.M, 5/2009;

ogni CdC vaglia il comportamento degli allievi secondo la seguente Griglia, deliberata dal
Collegio docenti al fine di favorire 'omogeneitd delfla valutazione degli studenti e delle
studentesse dell'Istituto:

Valutazione del comportamento

(ART. 2 LEGGE 169/08 — ARTT. 4 e 7 DPR 122/09)

Il voto del comportamento viene attribuito dall'intero Consiglio di Classe riunite per gli scrutini secondo i

seguenti criteri:

- Freguenza e puntualitd;

- Comportamento;

- Partecipazione attiva alle lezioni;

- Rispetto verso il personale dela scuola e | compagni;
- Rispetto degli impegni scolastici;

- Rispetto del Regolamento d’Istituto e Disciplinare.
Tabella di corrispondenza comportamento

VOTO DESCRITTORI

+  Frequenza costante e assidua.
+  Dttima sacializzazione.
Interesse e partecipazione attiva alle lezioni.
Rispetto degli altri.
Regolare e serio svalgimentoe delle consegne scolastiche,
Scrupoloso rispetto del Regolamento d'istituto.

10

Frequenza costante.

Equilibrio nei rapporti con gli altri.

Buona partecipazione alle lezioni.

Ruolo positivo e collaborazione con il gruppo classe.
Costante adempimento dei doveri scolastici.
Rispetto del regolamento d’Istituto.

Freguenza regolare.

Discreta attenzione e regolare. partecipazione alle
8 scolastiche.

Discreta contributo al regolare svolgimento delle [ezioni.
Partecipazione al funzionamento del gruppo classe.

attivita
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Svolgimento quasi sempre preciso dei compiti assegnati.
Osservazione quasi regolare delle norme scolastiche.

Frequenza quasi regolare.

Attenzione e partecipazione non sempre continua alle attivitd
scolastiche.

Partecipazione discontinua al funzionamento dei gruppo classe.
Svolgimento non sempre preciso dei compiti assegnati.

Osservazione non regolare delle norme scolastiche.

Presenza occasionale di richiami scritti nel registro di classe.

Assenze e ritardi non adeguatamente giustificate.

Assenze strategiche.

Occasionali rientri in classe tardivi.

Inadempienze non gravi alle consegne o al regolamento di Istituto.
Episodica mancanza di rispetto nei confronti di coloro che operano
nella scuola, nei confronti della struttura scolastica, degli arredi
scolastici e dei beni altrui.

Frequenza non sempre regolare; assenze e ritardi non giustificati
adeguatamente.

Saltuario svolgimento dei doveri scolastici.

Essere privi del materiale necessario per lo svolgimento dell’attivita
didattica.

Episodi di mancato rispetto del Regolamento d'istituto.

Ahituali rientri in classe tardivi.

inosservanza del divieto di fumo nei locali scolastici.

Manomissione volontaria dei beni della scuola in relazione alla
gravita.

Alterazione efo manomissione delle firme dei genitori e delle
comunicazioni scuola-famiglia.

Presenza di qualche richiamo scritto sul registro di classe per
infrazioni disciplinari.

Comportamenti episodici che violino il rispetto e la dignitd della
persona {offese verbali, sottrazione di beni altrui, utilizzo improprio
e/o doloso di spazi, attrezzature, strumenti elettronici, informatici e
cellutari).

Funzione negativa all'interno del gruppo classe.

Rapporti problematici con gli altri

Presenza di pidl richiami scritti sul registro di classe per pil infrazioni
disciplinari.

Assiduo disturbo delle lezioni.

Commissione di reati che violano la dignita e il rispetto della persona
o che mettono in pericolo I'incolumita delle persone.

Furti di qualsiasi natura.

Comportamenti di intimidazione o comunque lesivi dei diritti degli
altri.

Comportamenti volutamente pregiudizievoli della propria e altrui
incolumita.

Sospensione dalle lezioni da 1 a 15 giorni.

Violazioni gravi dei regolamenti che possono anche configurare
ipotesi di reato, uso di spaccio di sostanze stupefacenti negli spazi
scolastici, minacce, ingiurie, violenza privata, atti che creino
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situazioni di pericolo che l'incolumita delle persone (allagamenti,
incendi ...).
+  Violazione di regolamenti scolatici concernenti audio e
videoregistrazioni e qualsivoglia altra viclazione della privacy
*Violazioni previste dal DPR 122/09, art. 7
* Casi di recidiva di atti di violenza grave o comungue connotati da
una particolare gravita tale da ingenerare un elevato allarme sociale.
*Violazioni previste dal DPR 122/09, art. 7

4
o minore

Una valutazione di 5/10 o voto inferiore in sede di scrutinio finale comportera automaticamente la non

promozione alla classe successiva o la non ammissione agli esami di qualifica e all’esame di stato. La

valutazione del comportamento riguarda tutto il periodo di permanenza nella sede scolastica e la

partecipazione ad attivita extrascolastiche, come viaggi di istruzione, visite guidate, soggiorni linguistici,

alternanza scuola-lavoro, ecc.

* |l DPR 122/09, art. 7, sancisce che il Consiglio di classe attribuisce il 5 in condotta, o un voto inferiore,

ad un alunno determinandone la bocciatura in caso di violazioni degli artt. 3 e 4 del DPR 249/98 integrato

e modificato dal DPR 235/07 (Statuto delle studentesse e degli studenti), con la condizione che

ait’alunno sia stata gia precedentemente irrogata una sanzione disciplinare per violazione del

Regolamento [stituto {anche senza una sospensione per un periodo superiore a 15 giorni). Pertanto, in

presenza di precedenti sanzioni disciplinari, l'insufficienza viene attribuita per le seguenti violazioni:

- non frequenza regolare dei corsi e non assolvimento degli impegni di studio;

- mancanza di rispettc nei confrenti del capo d'istituto, dei docenti, del personale della scuola e dei
compagni;

- non osservanza delle disposizioni organizzative e di sicurezza dettate dai regolamenti d’Istituto;

- non utilizzo corretto delle strutture, dei macchinari e dei sussidi didattici;

- danno al patrimonioc della scuola.

Le successive note sono indicazioni da non applicare automaticamente:

- In presenza di sanzioni come ammonizione verbale o allontanamento temporaneo dal’aula previste dal
regolamento Disciplinare, [a valutazione non pud essere superiore a 8/10.

- In presenza di sanzioni come I"ammonizione scritta sul registro di classe, |a valutazione non pud essere
superiore a 7/10.

- In presenza di sanzioni che comportine la sospensione dalle lezioni, la valutazione non puo essere
superiore a 6/10.

VALUTAZIONE DEGLI APPRENDHMENT!

TABELLE di CORRISPONDENZA tra VOTI e LIVELLI di COMPETENZE

Le valutazioni sommative non sono state circoscritte alla pura rilevazione “oggettiva” del grado di
apprendimento e delle competenze raggiunte, ma ha tenuto conto del miglioramento rispetto ai
livelli di partenza, della partecipazione e dell'impegno dimostrato nel corso dell’anno. Per quanto
riguarda i criteri di valutazione, i docenti hanno fatto riferimento alle griglie di valutazione (delle
discipline e delle prove di simulazione) contenute nel POF dell'istituto, che si riportano di seguito.

Allo scopo di dare una migliore comunicazicne alle famiglie sul grado di apprendimento degli
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studenti, oltre alla valutazione quadrimestrale, riportata nella pagella che esprime il profitto di
ogni materia, nel secondo trimestre si & proceduto a una valutazione intermedia delle conoscenze,
competenze ed abilita raggiunte nelle diverse discipline (pagellina di aprile).

RUBRICA VOTO RENDIMENTO INDICATORI
Ampie, complete, senza errori,
Conoscenze ] .
particolarmente approfondite.
Esposizione rigorosa, fluida, ben
Abilits articolata. Sintesi critica, efaborazione
personale, creativitd, originalita.
ECCELLENTE 10/9 Ottimo | Sapiente uso del lessico specifico.

Analisi complesse, rapidita e sicurezza
nell’applicazione. Autonomia a
Competenze responsabilita nel processo di ricerca,
documentazione di  giudizi e
nell’autovalutazione.

Conoscenze Complete, corrette, approfondite.

Esposizione chiara, fluida, precisa ed
articolata. Sintesi, apporti critici e
rielaborativi apprezzabili, talvolta
_— originali. Uso corretto e consapevole
Abilita . .
del lessico specifico.

8 Bueono

Analisi ampie, precisione e sicurezza

nell’applicazione. Buon livello di

Competenze autonomia e responsabilita nel

ADEGUATO : processo di nr,:erca, docur[wentaz;one
{ di giudizi e nell'autovalutazione.

Corrette, ordinate, connesse nei
Conoscenze nuclei fondamentali.

Esposizione chiara, per lo pill precisa,
lineare. Sintesi parziale con alcuni
spunti critici. Uso corretto del lessico
7 Discreto specifico.

Abilita

Analisi puntuali, applicazione per lo
pil  sicura. Discreto livello di
Competenze autonomia e responsabilita nel
processo di ricerca, documentazione
di giudizi e nell’autovalutazione
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Conoscenze Corrette, essenziali.
Esposizione semplificata,
parzialmente guidata. Sintesi delle
. . conoscenze  se  opportunamente
BASE 6 Sufficiente Abilita . - PP
guidate; analisi adeguata e corretta.
Uso sostanzialmente corretto del
lessico specifico.
Competenze Applicazione guidata e senza errori.
Conoscenze Incomplete e parzialmente corrette.

Insufficiente in | Abilita

Esposizione ripetitiva e imprecisa.
Analisi modesta e generica. Uso

maniera lieve impreciso del lessico specifico.
Applicazione incerta talvolta
Competenze PP )
scorretta anche se guidata.
Frammentarie, lacunose, scorretiezza
Conoscenze . S
nelle articolazioni logiche.
- . s Esposizione stentata lessico
4/3 Insufficiente in | Abilita inapde uatoenons ecific’o
PARZIALE maniera grave & P '
g Applicazione scorretta con gravi
: Competenze errori, incompletezza anche degli
: elementi essenziali.
2/1 Vengeno attribuiti in caso di rifiuto efo non

svolgimento della prova di verifica proposta {voto 2 la
prima volta; voto 1 la seconda volta).

PROVE ORALI

INDICATORI
e Conoscenze degli argomenti richiesti
¢ Capacitd espositive
s (Capacita di rielaborazione e di collegamento

GRAVEMENTE INSUFFICIENTE (VOTO 3 — 4] fLIVELLO PARZIALE

Conoscenze frammentarie e lacunose
Si esprime in modo confuso e scarretto
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Capacita di rielaborazione e di collegamento inadeguate
INSUFFICIENTE (VOTO 5} /LIVELLO PARZIALE

Conoscenze superficiali e limitate
Si esprime in modo incerto e impreciso
Capacita di rielaborazione e collegamento parziali

SUFFICIENTE (VOTO &) fLIVELLO BASILARE

Conoscenze minime
Si esprime in modo semplice e sufficientemente corretto
Riesce a rielaborare e a collegare gli aspetti principali

DISCRETO {(VOTO 7} /LIVELLO ADEGUATO
Conoscenze complete ma poco approfondite

Si esprime in modo corretto
Rielabora e collega e conoscenze con discreta autonomia

BUONO (VOTO 8) /LIVELLO ADEGUATO

Conoscenze complete anche se non sempre apprefondite

Si esprime in modo fluido & con un utilizzo corretto della terminologia specifica
Buona autonomia nella rielaborazione e nel collegamento delle conoscenze

OTTIMO {VOTO 9 ~ 10} /UIVELLO ECCELLENTE

Conoscenze complete e approfondite
Si esprime in modo fluido e appropriato

Rielabora le conoscenze in modo autonomo e critico e sa stabilire collegamenti pertinenti ed opportuni

nell’ambito della stessa disciplina e a livello interdisciplinare.

CERTIFICAZIONE DELLE COMPETENZE

Al termine dell'obbligo di istruzione e del 5° anno, i Consigli di Classe definiranno per ogni studente i livelli di

competenze raggiunti. Per gli indicatori si veda il Curricolo d’Istituto.
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CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO

CRITERI PER 1'ATTRIBUZIONE DEI CREDITI FORMATIVI - =

-Possono_accedere al punteggio superiore della banda soltanto
successiva, che in e (

colastico:

1. Frequenza scolastica assidua e proficua, ossia pari o superiore al 95% del monte ore s
xSi o No
2. Partecipazione a progetti di potenziamento extracurricolare e ampliamento dell’Offerta

Formativa (almeno tre):
% Si oNo

3. Partecipazione attiva agli organi collegiali della scuola (rappresentante di classe o d’Istituto o di
Consulta)
xSi o No

4. Buon profitto in Religione Cattolica o nell’Attivita Alternativa
%50 G No

5. Voto di comportamento nen inferiorea 8
XSi o No

6. Media finale dei voti non inferiorea 7
% Si o No

7. Credito formativo esterno (solo se certificato) per a) Attivitd artistico-culturale e sportiva
agonistica; b) Volontariato almeno trimestrale; c} Patente ECDL efo certificazioni in lingua
straniera; d} Esperienza lavorativa almeno trimestrale presso aziende, alberghi, agenzie, uffici.

XSi o No

Percorsi per I’Orientamento

[l progetto di orientamento con un tuter, nel nostro Istituto, mira a sostenere gli studenti nella
scelta del percorso scolastico e professionale, in particolare nel settore Turistico-
alberghiero. Questo progetto prevede un accompagnamento personalizzato da parte di un tutor
esperto, che aiuta gli studenti a conoscere le proprie potenzialitd, le offerte formative disponibili e
le opportunita lavorative del settore,

Obiettivi principali:
s Sostenere gli studenti nella scelta del percorso formative e professionale:
Il tutor aiuta gli studenti a valutare le proprie inclinazioni e a scegliere il percorso pili adatto alle
loro capacita e interessi, sia all'interno dell'istituto alberghiero che nel mondo del lavoro.
« Promuovere la conoscenza del settore alberghiero:
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Il tuter fornisce informazioni dettagliate sul mondo del lavoro alberghiero, sulle diverse professioni
e sui requisiti necessari per svolgerte.
s Ajutare gli studenti a sviluppare le competenze trasversali:
Il tutor supporta gli studenti nello sviluppo di competenze come il problem solving, la
comunicazione, il lavoro di squadra e la gestione del tempo.
» Promuovere |'autonomia e la responsabilita:
I tutor aiuta gli studenti a diventare protagonisti del proprio percorso di crescita, incentivando
l'autovalutazione e la consapevolezza delle proprie potenzialita.
» Supportare le famiglie:
Il tutor pud anche fornire supporto alle famiglie nella comprensione del percorso di orientamento
degli studenti e nel prendere decisioni informate.
Attivita proposte:
s Consulenza orientativa individuale: L'incontro con il tutor per discutere le proprie
aspettative e obiettivi.
= Test di orientamento: Per valutare le attitudini e le potenzialita degli studenti.
« Laboratori pratici: Per approfondire la conoscenza del settore alberghiero e sviluppare le
competenze necessarie.
» Visite aziendali e tirocini: Per entrare in contatto con il mondo del lavoro alberghiero.
» Moduli di orientamente formativo: Per approfondire le tematiche legate al mondo del
lavoro.
Ruolo del tutor:
Il tutor svolge un ruolo fondamentale nel processo di orientamento, agendo come guida e punto di
riferimento per gli studenti. il tutor deve:
o Conoscere bene il settore alberghiero:
Deve essere un esperto del settore, in grado di fornire informazioni dettagliate sulle diverse
professioni e sulle opportunita lavorative.
« Essere empatico e disponibile:
Deve essere in grado di creare un clima di fiducia e di accompagnare gli studenti nel loro percorso
di crescita.
o Essere aggiornato sulle ultime tendenze:
Deve conoscere le nuove tecnologie e le esigenze del mercato del lavoro.
o Collaborare con le famiglie:
Deve essere in grado di comunicare efficacemente con le famiglie e di coinvolgerle nel processo di
orientamento.
Durante i percorsi di Orientamento, 1a classe & stata seguita da un docente tutor:

- classe 3°: prof. Tagliafierro Antonio
- classe 4°; prof. Tagliafierro Antonio
- classe 5°; prof. Tagliafierro Antonio
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ATTIVITA’ ORIENTAMENTO RIVOLTE ALL'INTERA CLASSE

Anno Denominazione PERCORSO, SOGGETTO OSPITANTE, cenno | DATA ORE
scolastico descrittivo SVOLTE
2023 /24 : ALMA-LA SCUOLA INTERNAZIONALE DI CUCINA ITALIANA 07/10/2024 | TRE

Effettuato in presenza
IN CIBUM- LA SCUOLA D] ALTA FORMAZIONE 21/11/2024 | TRE
GASTRONOMICA
Effettuato in presenza
2024/25 JOB TRAINING PROJECT-PROGETTO GOL CAMPANIA 27/01/25
PROGETTO ORIENTAlife-DIDATTICA ORIENTATIVA 26/03/25 TRE
DUE laboratori sui seguenti temi: Laboratorio
-raccordo con il mondo del lavoro e delle professioni “Un selfie
-raccordo con le universita e con la formazione terziaria non | delle mie
accademica, didattica orientativa. risorse”
02/04/25 TRE
Laboratorio
“Focus sulle
competenze”
"Presentarsi
al mercato
dellavoro e
informazioni
sulTse
Sistema
Duale”
Qre 10:00-
13:00
ANPAL SERVIZI E CENTRO PER L'IMPIEGO DI NOLA 04/04/25 TRE
“Laboratorio orizzonte lavoro™ 09/04/25
05/05/25
AMPAL SERVIZI E CENTRO PER L'IMPIEGO DI NOLA: JOB 22/05/2025 | TRE

MEETING
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PROGRAMMA DI RELIGIONE CATTOLICA

DOCENTE CIRILLO PASQUALE

a. UNITA’ DI APPRENDIMENTO
Titolo modulo: Contenuti Obiettivi
1. Alla ricerca di senso: tra dubbio e Conoscenze:

fede

e Blaise Pascal e la “scommessa”
sull’esistenza di Dio

¢ |l ruolo della fede in una societa
scientifica e relativista

e FEsperienze personali di  ricerca
spirituale

2. Religione e spiritualitd: bisogno
umano universale

¢ Cosa significa essere religiosi oggi?
Religiosita e spiritualitad a confronto

e La religione nei luoghi di lavoro:
simboli, pratiche e rispetto
interculturale

e la consapevolezza religiosa come
apertura all'altro

e Le principali religioni presenti in
ltalia e nel mondo del lavoro
alberghiero

3. Chisono io? Scelte, identita e valori

e |’identita personale: un processo in
costruzione

e le scelte morali nella vita
guotidiana e professionale

# |l ruolo della coscienza e dei valori
nella costruzione del sé

o | testi biblici sull'identita e sulla
chiamata personale (es. Geremia, i

discepoli)

o le scelte lavorative come
espressione del proprio progetto di
vita

e Interrogativi universali dell’'uomo, risposte del Cristianesimo,
confronto con le altre religioni.

e Natura e valore delle relazioni umane e sociali alla fuce della
rivelazione cristiana e delle istanze della societd
contemporanea.

e Le radici ebraiche de! Cristianesimo e |la singolarita del Dio
Uno e Trino in confronto con le altre religioni.

¢ La hibbia fonte del Cristianesimo: processo di formazione e
criteri interpretativi.

Eventi, personaggi e categorie pill rilevanti del’A.T. e del N. T.
Il valore della vita e |a dignita della persona secondo la visione
cristiana

Competenze:

e considerare il fatto religioso nella sua dimensione storica e
oggettiva

e prevenire il sospetto che la religione si riduca a sentimento o
mitologia

e colmare dubbi o obiezioni nate da una mancata o lacunosa
informazione.

e costruire un’identitd libera e responsabile, ponendosi
domande di senso nel confronto con i contenuti del
messaggio evangelico secondo la tradizione della Chiesa;

e valutare il contributo sempre attuale della tradizione cristiana
allo sviluppo della civiltd umana, anche in dialogo con altre
tradizioni culturali e religiose;

o valutare la dimensione religiosa della vita umana a partire
dalla conoscenza della Bibbia, riconoscendo il senso e il
significato del linguaggio religioso cristiano
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4, Liberi davvero? Liberta e

condizionamenti

o Che cos’e la liberta: tra
possibilita e limiti

e Condizionamenti culturali, sociali
e familiari

e Liberta di pensiero, di fede e di
scelta: analisi di situazioni
concrete

Abilita:

e Formulare domande di senso a partire dalle proprie
esperienze personali e di relazione.

e Utilizzare un linguaggio appropriatc per spiegare contenuti,
simboli e influenza culturale del Cristianesimo, distinguendo
espressioni e pratiche religiose da forme di fondamentalismo,
superstizione, esoterismo.

o Consultare correttamente la Bibbia e scoprire la ricchezza dal
punto di vista storico, letterario e contenutistico;

e Analizzare e interpretare correttamente testi biblici scelti

e Impostare un dialogo con posizioni religiose e culturali diverse
dalla propria nel rispetto, nel confronto e nell’arricchimento
reciproco.

® Qperare scelte morali circa le problematiche suscitate dallo
sviluppo scientifico-tecnologico, nel confronto con i valori
cristiani.

Cicciano, 15 Maggio 2025

il docente

Prof. Ciriflo Pasquale
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ITALIANO

DOCENTE: PROF. MUTO FILOMENA

Testo adottato : Le occasioni della letteratura. Dall’eta postunitaria ai giorni nostri. Vol.3
Autori Baldi, Giusso, Razetti, Zaccaria Editore Paravia

UNITA DI APPRENDIMENTO 1: La letteratura nell’etd del Romanticismo in Europa e il Verismo

italiano.

Naturalismo e Verismo: la genesi e i caratteri generali, fa poetica, i rapporti tra Naturalismo e
Verismo.

1 Naturalismo Francese: Gustave Flaubert, Emile Zola. il Verismo italiano: G. Verga
Giovanni Verga

da { Malavoglia:

“Prefazione”, “La famiglia Toscano”, “L'addio alla casa del nespolo”

Da Mastro Don Gesualdo:

“Uincipit”, “La morte di Mastro Don Gesualdo”

Datle Novelle:

“Nedda”, “La roba”,” Rosso Malpelo”, “Fantasticheria”, “La Lupa”

L

UNITA DI APPRENDIMENTO 2: La poesia italiana tra la fine dell’'800 e P'inizio del’900.

Caratteri e genesi del Decadentismo, confronto tra Decadentismo e Remanticismo, il
Decadentismo in ltalia, la poetica del Decadentismo, il Simbolismo, G. Pascoli: il pensiero e la
poetica del fanciullino 'Estetismo, G. D'Annunzio: il pensiero, la poetica, il panismo.

Testi:

Giovanni Pascoli

Da Il Fanciullino

“Il Fanciullino che & in noi”
Da Myricae:

il

"X agosto”, "Arano”,” L'assiuclo” “Novembre”, “ll lampo”, “Il tuong”, “Temporale”,
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Da Canti di Castelvecchio:

“It Gelsomino Notturno”

Gabriele D’Annunzio

Da ll piacere

“Un ritratto allo specchio: Andrea Sperelli ed Elena Muti”
Da Alcyone:

“La pioggia nel pineto”, “Pastori”’

UNITA DI APPRENDIMENTO 3: La letteratura del primo Novecento

Il Futurismo;
Il manifesto del Futurismo- {l manifesto della cucina Futurista- Filippo Tommaso Marinetti.

Scheda d’autore: Italo Svevo

Testi: Da Senilita

“II ritratto dell’inetio”

Da La coscienza di Zeno:

“Il Fumo”

“La morte del padre”

Modulo d’autore: Luigi Pirandello

Da Novelle per un anno: “il treno ha fischiato...”, “Ciaula scopre la luna”, “La patente”

Da il fu Mattia Pascal: “L'amara conclusione: lo sono il Fu Mattia Pascal”, “La costruzione e la
nuova identita e Ia crisi”

Da Uno, nessuno e centomila: “Nessun Nome”
Dal Teatro:
Da Sei personaggi in cerca d’autore: “Sei personaggi entrano in scena”

UNITA DI APPRENDIMENTO 4: Poesie del Novecento

Giuseppe Ungaretti

Testi:
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Da L'Allegria: “Veglia”, “Fratelli”, “San Martino del Carso”, “Soldati”
Da Sentimento del tempo: “La madre”
Eugenio Montale

Testi:

LR (4

Da Ossi di seppia: “Non chiederci la parola”, “Meriggiare pallido e assorto”, “Spesso il mal di
vivere ho incontrato” “Limoni”.

Salvatore Quasimodo

Testi:

Da Acque e Terre: “Ed & subito sera”

Da giorno dopo giorno: “Alle fronde dei salici”, “Uomo del mio tempo”.

Parallelamente allo studio della letteratura, & stato dato ampio spazio alla produzione di elaborati
scritti, pertanto sono stati trattati i seguenti moduli:

Analisi testuale del testo narrativo secondo i parametri:

a. Divisiane in sequenze

b. Fabula e intreccio

c. 1l sistema dei personaggi
d. La dimensione spazio

e. lLadimensione tempo

f. Il punto di vista

g. Contestualizzazione

Analisi testuale del testo poetico secondo i livelli:

a. Lettura denotativo-informativa
b. Livello metrico-ritmico-timbrico
c. Livello retorico-stilistico

d. Livello tematico-stilistico

2. Livello letterario

f. Livello storico-culturale
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g. Il testo argomentativo secondo gli schemi:

a. Schema dialettico: ipotesi, dati a sostegno delle ipotesi, antitesi, confutazione dell’antitesi,
conclusione{sintesi).

b. Schema analitico: cause, eventi, conseguenze e conclusioni.
c. EDUCAZIONE CIVICA

PERCORSO TRASVERSALE: Istituzioni-legalita-solidarieta

¢ Educazione alla legalita e contrasto del fenomenao mafioso

CICCIANQ 15/05/2025 Il Docente: Prof.ssa. Filomena Muto

M}a
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PROGRAMMA DI STORIA

DOCENTE: Prof.ssa Filomena Muto

Unita di Apprendimento 1: La “Grande guerra” e la Rivoluzione russa.

e || sistema economico internazionale e la nuova industria.

L'eta giolittiana in ltalia.

La Prima guerra mondiale.

La Rivoluzione russa.

Unita di Apprendimento 2: La crisi del dopoguerra.

Le conseguenze della “Grande guerra”.
Le grandi potenze nel dopoguerra.

La disintegrazione dell’'economia internazionale.

Unita di Apprendimento 3: | regimi totalitari.

Unita di Apprendimento 4: La Seconda guerra mondiale e il nuovo sistema internazionale.

Lo stato totalitario.
il fascismo.

il nazismo.

Lo stalinismo.

I regimi autoritari in Spagna, Giappone e America Latina.

La Seconda guerra mondiale.

Dopoguerra e ricostruzione.

| sistema internazionale dei blocchi contrapposti: la “guerra fredda .

La decolonizzazione
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e L'ltalia repubblicana

EDUCAZIONE CIVICA

PERCORSO TRASVERSALE: Istituzioni-legalita-solidarieta

+ La nascita dell’'Unione Europea
+ || Trattato di Maastricht
s |l Trattato di Schengen

Approfondimenti

ONU e Agenda 2030

CICCIANO 15/05/2025

Il Docente: Prof.ssa. Filomena Muto

A
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PROGRAMMA DI MATEMATICA

Prof.ssa Ambrosio Angela

¢ Equazioni e disequazioni

¥v" Richiami sul concetto di equazione e disequazione intere e fratte.
v Risoluzioni di equazioni e disequazioni di primo grado, intere e fratte, o a esse riconducibili.
v" Disequazioni di grado superiore al primo.

v Sistemi di disequazioni intere e fratte,

v" Condizioni di accettabilita.

* Insiemi nhumerici e funzioni

v" Insiemi numerici e insiemi di punti. Intervalli. intorni.

¥ Insiemi numerici limitati e illimitati. Punto di accumulazione.

¥" Funzioni: definizioni e terminclogia.

¥v" Funzioni numeriche e funzioni matematiche,

v Dominio. Codominio.

¥" Grafico di una funzione.

¥ Funzioni pari e funzioni dispari.

¥ Funzioni crescenti e decrescenti in un intervallo.

v' Classificazione delle funzioni matematiche.

v" Bozza del grafico probabile di una funzione.

v Dal grafico alla funzione.

v" Introduzione al concetto di limite.

CICCIANO 15/05/2025

LA DOCENTE

Prof.*® Angela Ambrosio

M Ao to
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Programma di Scienze Motorie
Prof. Curci Andrea

- Storia dell ed fisica nel periodo fascista dal 1914 al 1933
- 1l CONI
- Le Olimpiadi
- Le Para Olimpiadi
- Anatomia e Fisiologia umana:
- |l lavoro muscolare
La contrazione muscolare

Il meccanismo di riproduzione energetica
I’ATP e le vie di riproduzione
Educazione alimentare:
Ualimentazione nell’attivita sportiva
La malnutrizione: Obesita, Anoressia, Bulimia e Diabete

Educazione alla Salute:
Droghe

Primo soccorso
Ustioni,

Ferite,
Emorragie

LU'etica dello sport, Il fair play sportivo

La Pallavolo :

Gioco, regolamento, fondamentali individuali e di squadra
i} Calcio:
Gioco, regolamento, fondamentali individuali e di squadra
Il Basket:
Gioco, regolamento, fondamentali individuali e di squadra
Esercitazioni pratiche Pallavolo, Basket, Tennis Tavolo,
Calcio balilla

Cicciano, 15/ 05/2025
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Programma di D.T.A.S.R.

Prof: Francescantonio Galasso

IL MERCATO TURISTICO

Il mercato turistico internazionale:

-Quali sono i caratteri del turismo?

-Quali fattori influenzano il turismo internazionale?
-Quali sono le dinamiche del turismo mondiale?

Gli organismi e le fonti normative internazionali:
-Quali sono gli organismi internazionali?

-Quali sono gli organi dell’Unione Europea?

-Quali sano le fonti normative internazionali e comunitarie?
tf mercato turistico nazionale:

-Quali sono gli strumenti di analisi del mercato turistico interno?
-Quali sono le dinamiche del turismo in ltalia?

Gli organismi e le fonti normative interne:

-Quali sono gli organismi interni?

-Quali sono le fonti normative interne?

Le nuove tendenze del turismo:

-Quali sono le nuove tendenze del turismo mondiale?
-Quali sono le nuove tendenze del turismo in Italia?
IL MARKETING

Il marketing: aspetti generali

-Che cos’® il marketing?

-Quatl & |a differenza tra marketing strategico e marketing operativo?
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-Che cos’e il marketing turistico?

Il marketing strategico:

-Quali sono le fasi del marketing strategico?
-Quali sono le fonti informative?

-Come si effettua l'analisi interna?

-Come si effettua Fanalisi della concorrenza?
-Come si effettua 'analisi della domanda?
-Che cos’é la segmentazione’

-Che cos’@ il target?

-Che cos'@ il posizionamento?

-Come si determinano gli obiettivi strategici?
Il marketing operativo:

-Quali seno le caratteristiche del prodotto?
-Come si pud utilizzare la leva del prezzo?
-Quali sono i canali di distribuzione?

-Che cos’é la comunicazione?

Il weh marketing:

-Che cos’e il web marketing?

-Quali sono gli strumenti di web marketing?
Il marketing plan:

-Che cos’é il marketing plan?

-Come & composto il marketing plan di una piccola impresa?

-Come & composto il marketing plan di un’impresa medio/grande?



DOCUMENTO DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DI STATO ALS. 2020/2021

PIAN!IFICAZIONE, PROGRAMMAZIONE E CONTROLLO D GESTIONE
La pianificazione e ia programmazione:

-Quando una scelta imprenditoriale si pud considerare strategica?
-Da quali fattori dipende la strategia dell'impresa?

-Che cosa sono la vision e la mission dell'impresa.

-Qual & il rapporto tra pianificazione e programmazione aziendale?
-Che cos'e il vantaggio operativo?

-Quali sono le funzioni di controllo di gestione?

il Budget

-Che cos'e il budget?

-Qual & la differenza tra bilancio d’esercizio e budget?

-Come si articola il budget?

-Come viene redatto il budget degli investimenti?

-Come viene redatto il budget economico di un ristorante?

-Come viene redatto il budget economico di un albergo?

-Che cos’@ il controllo budgetario?

Il business plan

-Che cos’e il business plan?

-Qual & il contenuto del business plan?

LA NORMATIVA DEL SETTORE TURISTICO-RISTORATIVO

Le norme sulla sicurezza del lavoro e dei luoghi di lavoro:

-Che cosa dispone il Testo unico sulla salute e sicurezza sul lavoro?

-Di che cosa si occupa la nermativa antincendi?
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Le norme di igiene alimentare e di protezione dei dati personali:
-Di cosa si occupa la normativa alimentare?

-Che cosa si intende per rintracciabilita e tracciabilita degli alimenti?
-Quali sone meccanismi di controllo della filiera agro-alimentare?
-Che cosa si intende per frode alimentare?

-Quali norme igieniche devono essere rispettate nei locali di lavoro e da parte del personale del
settore ristorativo?

-Che cosa si intende per protezione dei dati personali?

-Che cosa sono le normative volontarie 1ISO 90007

Educazione civica:

-1 Principi della Costituzione

-Il Lungo cammino per il riconoscimento del lavoro come valore nella Costituzione Italiana

-La Nascita dell’Unione Europea

Cicciano 15 Maggio 2025

Prof: Frangéscantdnio aly’ti
E e ! o
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PROGRAMMA LINGUA FRANCESE

Prof.5s? Stefanina Tedesco

Nucleo Tematico N. 1: Consolidare le conoscenze: recupero efo potenziamento
La brigade de cuisine et le réle du personnel

Carte et menu

Compaosition du menu francais

Elaboration d’une recette typigue

Les produits BIO

Les OGM

Les intclérances alimentaires

Nucleo tematico N. 2: Innovazione e sviluppo
La France, pays de 'huile d’olive
La pyramide alimentaire
Les nouveaux régimes diétiques
La composition d'un menu équilibré
Tours culinaires a travers les régions frangaises:
La Provence, la Bretagne, la Normandie.

Nucleo tematico N. 3: Imprenditorialita e territorio
Les nouveaux restaurants

Les métiers du restaurant: chefs et sommeliers
Les vins frangais et le Champagne

La région de la Champagne

Les appelations des vins

La route des vins en Alsace.

Nucleo tematico N. 4: Sostenibilitd e benessere
Réglementation et emploi en oenogastronomie.
La méthode HACCP
La conservation des aliments.

Le droit au travail

Le stage de formation en entreprise.
Lettre de demande d’emploi

Le CV

Entretien d’embauche

Cicciano, 15 maggio 2025
La doggnte
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Prof.ssa Stefanina Tedesco

PROGRAMMA DI LINGUA INGLESE
DOCENTE ARIOLA ELVIRA

Nucleo Tematico N. 1: Consolidare le conoscenze: recupero e/o potenziamento
- ITALIAN STYLE & CROSS CULTURAL FOOD
Enogastronomy
italian Food Heritage & Quality Certification
italian PDO, PGI, TSG - Agri-Foed Products
Slow Food Presidia
Nucleo tematico N. 2: Innovazione e sviluppo
~  FOOD SAFETY CERTIFICATION
HACCP in catering
- FOOD PRESERVATION SYSTEM
Food preservation
Ancient and modern preservation methods
Refrigerated Storage System
Vacuum cooking
Nucleo tematico N. 3: Imprenditorialita e territorio
- ITALIAN GASTRONOMY TOUR: THE SOUTH
Campania
Sicily
Nucleo tematico N. 4: Sostenibilit e benessere
- SUSTAINABILITY
Food sustainability
Bicdiversity
Farm to fork
- NUTRITION
Well being
Nutrients
The Food Pyramid
- FOOD ALLERGIES & INTOLERANCES
Allergy vs Intolerance
Food safety guidelines
Food allergy order procedure

Cicciano, 15 maggio 2025
La docente

Prof.ssa Efvira Ariola

Cﬁglﬁa ‘Q'KQ
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PROGRAMMA ENOGASTRONOMIA-SETTORE CUCINA

DOCENTE: PROF.TAGLIAFIERRO ANTONIO

IGIENE E SICUREZZA IN
CUCINA . Lo .
le contaminazioni chimiche degli alimenti
la contaminazione fisica degli alimenti

la eontaminazione biologica degli alimenti

la formazione degli alimentaristi

Fapplicazione del’lHACCP

Y ¥ VvV ¥ Y ¥

il piano di autocontrolio

Pigiene delle mani, della persona, degli ambienti e delle
attrezzature, degli utensili.

v

A

prevenzione antinfortunistica sul lavoro.
» obblighi riguardanti il datore di lavoro e dei lavoratori.

i rischi nelle aziende ristorative.

At

ALLERGIE E
INTOLLERANZE
ALIMENTARI

diete per allergie e intolleranze

differenza tra allergia e intolleranza

informazioni sulla presenza di sostanze allergeniche
allergia alle proteine dell’'uovo

la dieta del soggetto allergico alle uova

allergia alle preteine del latte vaccino

v ¥ VvV ¥V VvV V¥V V¥

la dieta del soggetto allergico al laite vaccino

allergia ai legumi, alle arachidi, alla frutta secca, alla soia.

A7

» ladieta del soggetto allergico ai iegumi, alle arachidi, alla
frutta secca, alla soia.

# intolleranza al lattosio, al glutine (celiachia),

Y/

come preparare e somministrare un pasto privo di glufine,

favismo

AT 4

la diffusione di allergie e intolleranze & in aumento,
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vediamo i motivi.

> come vivere con un'allergia alimentare

> test diagnostici,

QUALITA
CERTIFICAZIONE E
ALIMENTI MODERNIL.

v ¥ ¥V VvV ¥ ¥V ¥ Vv ¥ Vv ¥

A4

la qualita alimentare e le esigenze di garanzia.
I'applicazione di standard volontari e certificabili.

la certificazione.

dop.

igap.

stg.

pat.

de.co.

il disciplinare di produzione degli alimenti certificati.
elementi del disciplinare.

alimenti integrali, light e dietetici, fortificati,
funzionali.

ogm.
etichettatura e tracciabilita degli ogm.

tracciabilita.

IL CATERING.

¥ Y ¥y ¥ Y

¥

la normativa, le caratteristiche, le modalita del
catering.

la distribuzione con il legame: fresco- crudo. fresco
—caldo, refrigerato, surgeiato.

varie forme di catering.

la ristorazione commerciale.
la ristorazione aziendale,

il ticket restaurant.

la ristorazione viaggiante.

il catering a domicilio.

IL BANQUETING
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» definizione di banqueting.

¥ il mercato del banqueting.

¥ il banqueting cerimoniale, aziendale, private, congressuale.

#» banqueting manager.

¥ [lorganizzazione di un evento

> la cucina, 'approvvigionamento, la conservazione,

I'elaborazione, il confezionamento, la finitura, la cottura,

IL BUFFET

» definizione del buffet.

>  servizi a buffet.

> le regole tecniche per preparare un buffet.

Cicciano, 15/05/2025

IL DOCENTE

Prof. Adonio Tdgliafierro
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PROGRAMMA SCIENZA E CULTURA DELLUALIMENTAZIONE

PROF. GIACOMO NOTARO

1. Sostenibilita ambientale e nuovi alimenti:
Problematiche ambientali e sviluppo sostenibile
Filiera agroalimentare e impronta ecologica

Nuovi prodotti alimentari

2. Alimentazione equilibrata in condizioni fisiclogiche e tipologie dietetiche:
Dieta equilibrata e linee guida alimentari
Dieta nelle varie fasce d’eta e sport

Alimentazione nella ristorazione e tipologie dietetiche

3. Diete in particolari condizioni patologiche:
Obesita e malattie cardiovascolari
Malattie dell’'apparato digerente
Tumori e altre patologie

Allergie ed intolleranze alimentari

4. lgiene e sicurezza nei settori della ristorazione:
Contaminazioni alimentari
Malattie trasmesse dagli alimenti
igiene nella ristorazione e sistema HACCP

Cicciano, 15/05/2025 Prof. Giacomo Notar

0
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RELAZIONE FINALE

Disciplina: Religione Cattolica

Prof.: Pasquale Cirilio

Presentazione

La classe ha mostrato sufficiente interesse per la disciplina, partecipando al
dialogo educativo.

LIVELLO MEDIO
DELLA CLASSE IN
TERMINI DI

Impegno nello

studio La classe ha mostrato un impegno sufficiente

Conoscenze e

. ufficienti
comprensione S
Partecipazione
alle L

Sufficienti
lezioni

- Capacita di confronto tra le diverse opinioni
religiose e non religiose.

Abilita specifiche . . L . .
- Rispetto per le diverse posizioni in materia etica e

acquisite
a religiosa.
- Superamento di una religiosita infantile.

METODOLOGIE

DIDATTICHE ° Kisclgs_s(ijorllli in cl;sise - e ' .

concrete
UTILIZZATE NEL ® Analisi delle pro em'atlc e a partire da esperienze con
e Analisi dei documenti
PERCORSO e Presentazioni

FORMATIVO o Attivitd pratiche

VARIAZIONI ] . . . o
APPORTATE AL Il.progran?mejl & stato t'"lmod}llato ‘1n'relaz1one alla necessita di affrontare e
PROGRANMMA discutere il vissuto esistenziale di ciascuno.

ANDAMENTO

DISCIPLINARE Le alunne e gli alunni hanno mostrat? serieta, disciplina e correttezza nel
DELLA CLASSE comportamento, salvo qualche eccezione.

MATERIALI E o Libro di testo

SUSSIDI o Lavagna
DIDATTICI fhi s
e Sitiinternet
ADOPERATI
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o Assiduita
CRITERI DI o Partecipazione
VALUTAZIONE e (onoscenze

@ Rielaborazione

Cicciano, 15/05/2025 IL DOCENTE

Cirillo Pasquale

/L
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ITALIANO

DOCENTE: PROF. MUTO FILOMENA

PRESENTAZIONE DELLA CLASSE

La classe guinta, sezione A, indirizzo Enogastronomia, @ composta da 24 alunni. Essa risulta
eterogenea nel comportamento e nell’attenzione, ma ahbastanza collaborativa, mostrando un
discreto interesse per tutte le attivita proposte fin dalle prime lezioni e adeguandosi con grande
disponibilita alle richieste dei docentl. Per quanto riguarda i tre allievi diversamente abili, essi
hanno seguito un percorso educativo personalizzato, con prove differenziate rispetto alla classe.
Fanno parte della classe, inoltre, 2 alunni DSA e un alunno BES, i quali hanno seguito un PDP.

La classe ha raggiunto livelli diversificati in relazione agli obiettivi riguardanti le conoscenze, le
competenze e le capacita. Alcuni alunni, impegnati con costanza e continuitd, rivelano un'ottima
capacita di approfondimento a livello personale degli argomenti svolti; la maggior parte degli
allievi possiede una preparazione positiva, anche se a volte non del tutto precisa; un terzo gruppo,
alguanto ristretto, ha conseguito una superficiale conoscenza delle tematiche trattate, senza aver
prodotto una sensibile maturazione e possesso di una piena e critica maturita di contenuti ed
espressione, Le competenze, relative alta rielaborazione personale, sono state raggiunte da guasi
tutti gli studenti in modo uniforme, per cuii contenuti trattati hanno costituito un particolare
momento di riflessione sul piano personale. In generale, le abilita espressive sono apprezzabili,
solamente pochi studenti non sono sempre corretti e del futto pertinenti nell'esposizione. La
classe, anche se in misura differenziata, ha dimostrato partecipazione al dialogo educativo e
applicazione al favoro domestico. Il livello medio di preparazione raggiunto puo essere considerato
buono.

SVOLGIMENTO DEL PROGRAMMA E GRADO DI ATTUAZIONE DEGLI OBIETTIVI

Per il perseguimento degli obiettivi e la realizzazione dei contenuti & stato adottato un approccio
comunicativo e funzionale per una didattica tesa a sviluppare le attese abilita e competenze
letterarie. Molto spazio si & dato all'analisi del lessico e dei campi semantici in situazioni attinenti
all'area del settore alberghiero e di accoglienza turistica. Gli alunni hanno seguito in maniera
diversa e con differenti risultati il programma didattico- educativo e questo & stato, senza dubbio,
determinato anche dal diverso ritmo di apprendimento e di sviluppo delle abilita che ciascun
alunno ha evidenziato. La verifica delfla programmazione e la ricaduta sulle conoscenze coinvolte
nel percorso sono conformi alle ipotesi previste; tutte e UDA programmate sono state svolte e
risultati delle verifiche sono positivi complessivamente.
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OBIETTIVI EDUCATIVI GENERALI:

Alla fine del percorso scolastico gli alunni sono in grado di:

rispettare le norme che disciplinano la vita scolastica e convittuale;
ascoltare e intervenire al momento opportuno;

esprimere le proprie idee e rispettare le opinioni altrui;
socializzare attraverso la collaborazione e il confronto.

OBIETTIVI DIDATTICI SPECIFICI

consolidare e migliorare le capacita di una corretta esposizione orale e di una pit efficacia
produzione scritta;

capacita di svolgere relazioni orali e scritte come sintesi di conoscenze acquisite sia
nell'ambito della disciplina, sia in rapporto alla trattazione di argomenti a carattere
pluridisciplinare;

conoscere le cornici storiche e gli eventi letterari che in esse si sviluppano;

conoscere le linee essenziali della letteratura dalla fine dell'800 al “900;

conoscere le tipologie testuali richieste all’'esame di Stato

COMPETENZE E ABILITA’
Gli alunni sono in grado di:

sapere organizzare |'esposizione orale in situazioni comunicative diverse con terminclogia
specifica e appropriata

saper produrre forme di studio/ricerca, approfondimento e interpretazione di un testo
fndividuare il contesto storico, culturale e sociale in cui il testo si colloca;

Esporre in forma chiara e coerente gli argomenti di studio;

Riassumere oralmente e per iscritto i contenuti;

Comprendere le relazioni di un testo con altri testi dello stesso autore o di autori diversi;
Costruire percorsi interdisciplinari;

Produrre diverse tipologie testuali;

Riconoscere i nuclei tematici e gli elementi formali di un testo.

CRITERI METODOLOGICI
Si sono alternate diverse tecniche didattiche:
lezione frontale e partecipata
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lezione interattiva
discussione guidata
MATERIALI E STRUMENTI:

libro ditesto

materiale cartaceo (fotocopie, appunti, ecc.}
sussidi audiovisivi

ricerche individuali e di gruppo

computer e internet

aula con LIM

ATTIVITA DI RECUPERO

Le attivita di recupero si sono svolte in itinere. Dopo una prima pausa didattica, prevista dal
calendario annuale d’Istituto, si & provveduto alla verifica e relativa certificazione dell’estinzione
del debito. Riguardo alle iniziative di potenziamento e consolidamente, ghi alunni sono stati
coinvolti in attivith mirate a potenziare le competenze lessicali nonché le capacita di ascolto,
lettura e comprensione di un testo.

FORME DI VERIFICA:

- Ditipo formativo, sono state effetfuate per accertare eventuali carenze e
sanarle;

- Ditipo sommativo, aila fine del percorso educativo didattico e/o in riferimento
alla valutazione quadrimestrale.

PROVE ORALLI: interrogazioni, collogui;

PROVE SCRITTE: esercizi, relazioni, questionari, mappe concettuali, parafrasi, riassunti,
prove simulate rispondenti alle tipologie delle prove d’esame.

CRITERI DI VALUTAZIONE

Per la valutazione formativa si & tenuto conto della qualita dell’esposizione scritta e orale
dell’allievo, nonché della progressione nell’'apprendimento rispetto al livello di partenza e
in relazione agli obiettivi prefissati.

Per la valutazione sommativa si & tenuto conto, oltre che delle conoscenze oggettive di ciascun
allievo anche della capacita di orientarsi all'interno dei vari periodi della storia letteraria.
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CICCIANO 15\05\2025 I M FiWuto

STORIA

DOCENTE: Prof.ssa Filomena Muto

ta classe ha raggiunto livelli diversificati in relazione agli obiettivi riguardanti le conoscenze, le
competenze e le capacita. Alcuni alunni, impegnati con costanza e continuita, rivelano un'ottima
capacitd di approfondimento a livello personale degli argomenti svolti; la maggior parte degli
atlievi possiede una preparazione paositiva, anche se a volte non del tutto precisa; un terzo gruppo,
alguanto ristretto, ha conseguito una superficiale conoscenza delle tematiche trattate, senza aver
prodotto una sensibile maturazione e possesso di una piena e critica maturita di contenuti ed
espressione. Le competenze, relative alla rielaborazione personale, sono state raggiunte da quasi
tutti gli studenti in modo uniforme, per cui i contenuti trattati hanno costituito un particolare
momento di riflessione sul piano personale. Quasi tutti gli allievi hanno conseguito la capacita di
adoperare in maniera corretta il linguaggio specifico della disciplina e, inoltre, possiedono gli
strumenti essenziali per individuare persistenze e mutamenti. In generale, la classe, anche se in
misura differenziata, ha dimostrato partecipazione al dialogo educativo e applicazione al lavoro
domestico. Il livello medio di preparazione raggiunto pud essere considerato buono.

SVYOLGIMENTO DEL PROGRAMMA E GRADO DI ATTUAZIONE DEGLI OBIETTIVI

Le tematiche modulari e gli obiettivi prefissati nella programmazione iniziale hanno subito qualche
modifica a causa delle difficolta riscontrate dagli alunni nell’interiorizzare i contenuti proposti e nel
collegare gli eventi storici nel tempo.

OBIETTIVI EDUCATIVI GENERALLI:
Alla fine del percorso scolastico gli alunni sono in grado di:

rispettare le norme che disciplinano la vita scolastica e convittuale;
ascoltare e intervenire al momento opportuno;

esprimere le proprie idee e rispettare le opinioni altrui;
socializzare attraverso la collaborazione e il confronto.

OBIETTIVI DIDATTICI SPECIFICI
la classe conosce:

le linee essenziali di eventi storici dalla fine dell’'800 al ‘900;
COMPETENZE E ABILITA’
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Gli alunni sono in grado di:

Individuare il contesto storico, culturale e sociale in cui il testo si colloca;
Esporre in forma chiara e coerente gli argomenti di studio;
Riassumere oralmente e per iscritto | contenuti;

CRITERI METODOLOGICI

Si sono alternate diverse tecniche didattiche:

lezione frontale e partecipata

lezione interattiva

discussione guidata
MATERIALI E STRUMENTI:

libro di testo
materiale cartaceo (fotocopie, appunti, ecc.)
sussidi audiovisivi
ricerche individuali e di gruppo
computer e internet
aula con LIM
ATTIVITA DI RECUPERO

Le attivita di recupero si sono svolte in itinere. Dopo una prima pausa didattica, prevista dal
calendario annuale d’Istituto, si & provveduto alla verifica e relativa certificazione dell’estinzione
del debito.

FORME DI VERIFICA:

- Di tipo formativo, sono state effettuate costantemente al fine di accertare
eventuali carenze e sanarle;

- Di tipo sommativo, alla fine del percorse educativo didattico e/o in riferimento
alla valutazione quadrimestrale.

2} PROVE ORALI: interrogazioni, collogui.
3} PROVE SCRITTE: mappe concettuali, questionari

CRITERI DI VALUTAZIONE

Per la valutazione formativa si & tenuto conto della qualitad dell’esposizione orale dell’allievo,
nonché della progressione nell’apprendimento rispetto al livello di partenza e in relazione agli
obiettivi prefissati. Per la valutazione sommativa si & tenuto conto, oitre che delle conoscenze
cggettive di ciascun allievo e della capacita di orientarsi con sicurezza alf'interno dei vari periodi
storici dell’l800 e del 900, anche della continuitd del lavoro svolto, dellimpegno e della
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responsabilita nellassunzione dei propri doveri, della frequenza regolare e attiva alle lezioni e del
metodo di studio adottato.

CICCIANO 15\05\2025

Il Docente: Prof.ssa. FilomMo

RELAZIONE FINALE SCIENZE DEGLI ALIMENTI

Prof. Giacomo Notaro

La classe & formata da 24 alunni {18 maschie 6 femmine). Nel corso dell’anno scolastico gli

studenti hanno mostrato nel complesso disponibilita ed impegno.

Il programma di scienza degli alimenti & stato sviluppato quasi completamente sulla base di

guanto era stato programmato ed i risultati conseguiti dai discenti possono ritenersi soddisfacenti.

Da un punto di vista didattico, alcuni alunni sono in possesso di discrete abilita e si sono impegnati
con discreto interesse durante tutto 'anno scolastico, altri hanno presentato incertezze pur

maostrando buona velonta ed infine, alcuni alunni hanno raggiunto una preparazione eccellente.

Allinterno della classe sono inseriti tre allievi in situazione di disagio con programmatzione
differenziata, seguiti da docenti specializzati con i quali si & lavorato a stretto contatto ottenendo

degli ottimi risultati.

Prof. G. Netaro
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MATEMATICA

Prof. Ambrosio Angela

Conoscenze e livelli cognitivi

Le attivitd programmate nel piano di lavoro della classe V A durante I'a. s. 2024/2025 sono state
svolte in parte a causa delle numerose assenze e festivitd da calendario. Inoltre il livello base della
maggior parte della classe era appena sufficiente. I primo quadrimestre & stato dedicato
soprattutto all’utilizzo della simbologia e del linguaggio proprio della matematica, al confronto e
alla verifica dei risultati di funzioni di 1° e 2° grado e la relativa rappresentazione in un piano
cartesiano. Il secondo quadrimestre & stato dedicato allo studio grafico di funzioni algebriche

razionali intere e fratte perfezionando 'uso delle tecniche e degli strumenti di calcolo algebrico.

Contenuti disciplinari

s Unita 1: disequazioni di | e Il grado, sistemi di disequazioni, disequazioni di grado superiore
al l e disequazioni fratte.

o Unita 2: intervalli ed intorni dei numeri reali, funzione reale di una variabile reale, funzione
costante lineare, razionale intera e fratta, irrazionale intera e fratta, funzione esponenziale.

o Unita 3: Grafico probabile di una funzione.
Metodi, procedimenti e materiali di sviluppo

Le lezioni sono state di tipo frontale, proprio per la necessita dell’utilizzo della lavagna. Ogni
argomento € stato proposto secondo una sequenza ben precisa: spiegazione; esercitazione in

classe attraverso una serie di esempi che presentavano un aumento graduale di difficolta; studio a

62



DOCUMENTO B PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA BIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DI STATO AS. 2020/2021

casa; verifica delle conoscenze acquisite e riscontro delle difficolta incontrate attraverso

esercitazioni non necessariamente considerate ai fini della valutazione.
I lavoro & stato svolto con la seguente modalita:

lezione partecipata

lezione frontale

discussione guidata

Criteri di valutazione

Per le valutazioni delle verifiche sono state utilizzate le griglie concordate nel Dipartimento di
Matematica ed approvate dal Collegio dei Docenti. Per |a valutazione finale si & tenuto conto, oltre
che delle valutazioni intermedie, della partecipazione, dell'impegno, della frequenza, del metodo

di studio e della progressione dell'apprendimento.

Ohiettivi effettivamente conseguiti
Gli obiettivi pill importanti conseguiti sono:

- Comprensione della materia agevolando gli alunni nello studio.

- Saper “matematizzare” situazioni problematiche di varia complessitd utilizzando
consapevolmente sia le tecniche di calcolo sia i metadi informatici.

- Conoscere | metedi di ragionamento di tipo deduttivo e induttivo e la loro applicazione in

situazioni diverse

In merito alle finalitd e agli obiettivi indicati, i livelli raggiunti sono accettahili: una piccola parte
della classe ha raggiunto una buona autonomia operativa, padroneggiando gli argomenti anche dal
punto di vista teorico e dotate di un efficace metodo di studi; I'altra parte ha raggiunto un livello
appena sufficiente sia nelle conoscenze che nelle ahilitd possedendo un metodo di studio non

completamente autoncmo.

Frequenza e presenza partecipativa
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La maggior parte degli alunni hanno frequentato in modo regolare partecipando al dialogo
educativo e dimostrando interesse ad apprendere la materia; una piccola parte invece ha
frequentato in modo discontinuo ed inoltre non ha dimostrato interesse alle lezioni anzi spesso ha

disturbato !a stessa.

Cicciano, 15 maggio 2025 Prof.5s2 Angela Ambrosio

A

RELAZIONE FINALE FRANCESE
DOCENTE: Prof.ssa Stefanina Tedesco

Gli allievi della classe V A Eno sono 24, essi sono vivaci, esuberanti, ma rispettosi delle regole,
generalmente interessati allo studio della lingua, il loro andamento scolastico & andato
migliorando nel corso delfanno. Tra i singoli alunni si sono evidenziate differenze in termini di
attitudini, impegno, partecipazione e frequenza scolastica. Un gruppetto di alunni, costante e
responsabhile, ha raggiunto un risultato pill che buano; un secondo gruppo di studenti, il pil
numeroso, ha raggiunto un profitto generalmente soddisfacente. Nel gruppo classe sono inseriti
alunni con disabilita, di cui 3 seguono la programmazione differenziata, e 3 con il PDP;
I'apprendimento di argomenti risultati pit difficoltosi & stato facilitato fornendogli delle mappe
riepilogative e avvalendosi di supporti telematici.

SVOLGIMENTO DEL PROGRAMMA E GRADO
DI ATTUAZIONE DEGLI OBIETTIV!

Il programma & stato sviluppato in considerazione dei nuclei tematici decisi ad inizio anno
scolastico, dando particolare spazio all'approccio comunicativo e funzionale. Durante l'anno
scolastico il programma € stato rimodulato secondo le esigenze degli alunni. Le quattro abilita di
base sono state sviluppate nella loro integrita, ogni argomento & stato proposto, illustrato,
approfondito e fatto oggetto di discussioni, pareri, opinioni dell'intero gruppo classe. Moito spazio
si & dato all’analisi del lessico e dei campi semantici in situazioni attinenti all’area del settore
alberghiero e della ristorazione. Una serie di attivita mirate hanno permesso agli alunni di operare
in maniera diversa otienendo risultati differenti, secondo il proprio ritmo di apprendimento e le
abilita individuali. Il livello raggiunto & nel complesso soddisfacente e la possibilita di rispondere in
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modo non univoco ha favorito sia il naturale processo di apprendimento che I'acquisizione delle
proprie responsahilita.

OBIETTIVI EDUCATIVII GENERALI

Uinsegnamento della lingua straniera si ¢ posto i seguenti obiettivi:

e contribuire alla formazione globale degli alunni nella loro dimensione cognitiva, affettiva,
sociale e culturale;

e sviluppare le competenze di comunicazione in una o pil lingue diverse dalla propria

e sviluppare la comprensione intercuiturale;

o favorire la presa di coscienza da parte degli alunni del percorso di apprendimento a loro pil
idoneo e dei diversi stili cognitivi affinché i discenti potessero mettere in atto le strategie
pil efficaci per costruire il loro sapere e il loro saper fare;

» favorire il confronto dei diversi sistemi linguistici integrando il pill possibile questo lavoro
con quello degli altri colleghi nella prospettiva di una pit ampia “educazione linguistica”.

OBIETTiVI DIDATTICI SPECIFICI

Per quanto riguarda l'aspetto piu strettamente didattico, ci si & posto Vobiettivo di padroneggiare
la lingua francese per scopi comunicativi utilizzando anche linguaggi settoriali relativi ai percorsi di
studio per interagire in diversi ambiti e contesti professionali a livello B1.2 del QCER, ossia:
¢ comprendere il contenuto di messaggi orali e scritti di carattere generale efo tecnico-
professicnale ed interagire coerentemente con il contesto comunicativo;
e esprimersi ed interloquire in modo comprensibile su argomenti di carattere generale efo
attinenti al proprio settore professionale con appropriatezza ed efficacia sul piano
funzionale;

* utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi e operativi.

COMPETENZE E ABILITA

Quale obiettivo di uscita si & mirato al livello B1.2 del QCER il quale & stato, nel complesso,

raggiunte da buona parte della classe; tutti sono riusciti a migliorare le proprie abilitad come di
seguito esplicitato.

Comprensione orale

¢ Comprendere le idee principali in maniera essenziale in testi orali in lingua standard,
messaggi radio-televisivi, multimediali e filmatt divulgativi riguardanti argomenti relativi al
settore d’indirizzo.

Comprensione scritta
s Comprendere le informazioni in maniera essenziale in testi scritti riguardanti argomenti di

attualita, di studio e di lavoro.

Produzione orale

65



DOCUMENTC DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DI $STATO A.S. 2020/2021

e Esprimere, argomentare e interagire in maniera essenziale su argomenti generali, di studio
e di lavoro.

Produzione scritta

a  Descrivere le attivitd di promozione per la valorizzazione di prodotti culinari in maniera
essenziale.

Competenza lessicale:
» Utilizzare il lessico e la fraseologia di settore, compresa la nomenclatura internazionale
codificata in maniera essenziale.

Competenza testuale contestualizzata.

s Comprendere globalmente, utilizzando appropriate strategie, brevi messaggi radio-
televisivi e filmati divulgativi su tematiche note.

e Produrre brevi relazioni, sintesi e commenti utilizzando il lessico appropriato.

e Utilizzare in maniera essenziale i dizionari cartacei, multimediali, e in rete, ai fini di una
scelta lessicale adeguata al contesto.

s Riconoscere la dimensione interculturale della lingua per accostarsi e comprendere
“civiltd” e identita diverse,

Competenza comunicativa in situazione professionale.

e Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle linguistiche,
utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per ottimizzare la qualita del
servizio e il coordinamento con i colleghi.

o Valorizzare e promuovere le tradizieni locali, nazicnali e internazionali, individuando le
nuove tendenze di filiera,

¢ [ndividuare e utilizzare gli strumenti di comunicazione e di team - working pil
appropriati per intervenire nei contesti organizzativi e professionali di riferimento.

o Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi e operativi
e Produrre testi di vario tipo in relazione ai diversi scopi comunicativi.

e ASCOLTARE: Comprendere testi orali su argomenti concreti inerenti la vita quotidiana e
I'ambito professionale.

s  CONVERSARE: Interagire, con un certo grado di autonomia, in conversazioni relative ad
argomenti ordinari e straordinari nell'ambito dei propri interessi e nell’ambito
professionale,

s LEGGERE: Comprendere testi scritti su argomenti concreti e inerenti la vita quotidiana e
I'ambito professionale.
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CRITERI

Per il perseguimento degli obiettivi e la realizzazione dei contenuti l'insegnante ha adottato un
approccio comunicativo e funzionale e I'attivita didattica & stata centrata sull’allievo. Le quattro
abilita sono state sviluppate integralmente. Lo studio si & articolato a partire dai nuclei tematici
individuati, sono stati sviluppati argomenti di natura culturale e professionale, motivanti per gli
studenti e con un livello di difficoltd linguistica adeguata alle competenze degli alunni. La lezione
frontale ed interattiva, hanno dato spazio all’analisi lessicale e delle funzioni linguistiche cosi gli
allievi sono stati in grado di riutilizzare il materiale linguistico dei testi presentati in maniera
autonoma in produzioni orali e/o scritte attinenti [a vita quotidiana e 'area del settore alberghiero
e della ristorazione. [ lavori di gruppe o individuali hanno dato a ciascun alunno la possibilita di
provare a realizzare autonomamente prodotti turistici.

MATERIALI E STRUMENTI

Libri di testo, fotocopie di materiale integrativo, dizionario cartaceo e multimediale, sussidi
audiovisivi, ricerche individuali e di gruppo, lavagna multimediale interattiva, computer e Internet.
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ATTIVITA INTERDISCIPLINARI
UDA: Interazione con il territorio.
Abilita coinvolte:

e Comprensione di contenuti di carattere tecnico-professionale

¢ Utilizzo del lessico del settoriale

¢ Consapevolezza della dimensione culturale della lingua e di civilta e identita diverse
ATTIVITA DI RECUPERO

Gli alunni che hanno manifestato difficoltd nello svolgimento delle attivitd didattiche, e delle
lacune di varia entita, sono stati oggetto di un recupero in itinere allo scopo di migliorare la
comprensione e {a rielaborazione di testi.

VERIFICHE

Le verifiche scritte sono state di tipo semi-strutturali con comprensione di testi scritti, esercizi di
completamento e domande a risposte aperte e a scelta multipla. Nelle verifiche orali & stato
chiesto all'alunno un riassunto dell’argomento trattato per poter valutare le conoscenze, I'abilita
di utilizzare il lessico ed infine la competenza di esprimersi autonomamente in lingua straniera.

CRITERI DI VALUTAZIONE

Per la valutazione delle verifiche, sia scritte che orali, si & fatto riferimento alla griglia di
valutazione approvata durante la Riunione di Dipartimento. 1 risultati del’apprendimento sono,
inoltre, stati valutati in rapporto al'andamento personale del singolo alunne considerando i livelli
di partenza, le difficolta incontrate e i progressi conseguiti, la qualita dellimpegno profuso nello
studio e il livello di partecipazione in classe ed infine, la capacita di collaborazione dimostrata.

Cicciano, 15 Maggioc 2025
ocente

Prof.ssa Stefanint Tedesco
/_f

68



DOCUMENTO DI PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITA DIDATTICHE ED EDUCATIVE
ESAME DI STATO ALS. 2020/2021

Relazione finale

MATERIA : SCIENZE MOTORIE
PROF CURCI ANDREA

Gli studenti sono in grado di sviluppare un’attivita motoria adeguata ad una buona
maturazione personale.

Hanno una piena consapevolezza degli effetti positivi generati dai percorsi di preparazione
pratica. Sanno interpretare i fenomeni connessi al mondo dell’attivitd motoria e sportiva in
una prospettiva di durata lungo tutto I'arco della vita.

Sanno affrontare il confronto agonistico con un’etica corretta e rispetto delle regole.
Conoscono i principi di una corretta alimentazione applicata allo sport e qual & lo stile di vita
nei confronti della loro salute e benessere,

Il loro profitto & soddisfacente, “buonc”, nella media. Il programma & stato svolto in base ai
tempi inseriti nella programmazione generale prevista.

| ragazzi, tuttavia, hanno raggiunto, secondo il nostro modo di vedere, una buona situazione

per affrontare un esame finale.

Cicciano.15 Maggio 2025

Prof. Andfea Curci
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Materia D.T.A.S.R.

Relazione Finale del Prof. Francescantonio Galasso

La classe 5 A Eno, composta da 24 alunni {18 maschi e 6 femmine }, ha generalmente assunto
un comportamento rispettoso delle norme scolastiche contenute nel regolamento d’lstituto. La
maggior parte, ha frequentato assiduamente le lezioni soprattutto nel corso del 2 quadrimestre,
La classe, costituita da elementi con capacita intellettive pit che sufficienti e con un livello di
partenza globalmente discreto, ha evidenziate una partecipazione alle attivita proposte dailo
scrivente. Quasi tutti gli allievi alla fine del percorso, hanno migliorato il metodo di studio che &
risultato pill organizzato ed efficace. |l lavoro didattico & stato il pill possibile attivo e coinvolgente,
fo sviluppo e il potenziamento dei valori culturali e sociali di base & stato perseguito in relazione
agli obiettivi corrispondenti definiti nella progettazione didattica. In relazione a tali obiettivi e ai
contenuti sono state utilizzate diverse strategie operative, flessibili, adattabili alla reale situazione
della classe. Poiché il traguardo fermativo consisteva nel far acquisire agli allievi non solo
conoscenze e tecniche, ma anche abilita e competenze in modo da sviluppare attitudini mentali
volte alla risoluzione dei problemi e alla gestione di informazioni, il lavoro & stato finalizzato, in
primo luogo, a stimolare la curiosita e l'osservazione, per poi a far seguire le necessarie
generalizzazioni e formalizzazioni. Sono stati disposti ed attuati interventi per favorire
I'integrazione degli allievi pitr deboli che sono stati continuamente spronati a migliorare il proprio
rendimento scolastico. Inoltre, i genitori degli alunni sono stati infarmati dell'andamento didattico
e disciplinare dei propri figh, sia durante i colloqui individuali docente - genitore che durante gli

incontri scuola - famiglia.

Per it raggiungimento degli obiettivi delia progettazione didattica, ci si & avvalso della tradizionale
lezione frontale ma anche di strategie pily moderne come la lezione interattiva diretta a stimolare
e sollecitare gli interventi degii allievi alle discussioni, in modo da favorire il processo di
maturazione generale.

Per la valutazione sia quadrimestrale che finale si & tenuto conto della partecipazione,
dell’applicazione, delfinteresse, dei progressi realizzati rispetto alla situazione di partenza e del
raggiungimento degli obiettivi disciplinari prefissati nella scheda di progettazione disciplinare. Le

verifiche sono state finalizzate all'accertamento di conoscenze, competenze e capacita sviluppate
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dagli allievi a diversi livelli, nonché della validita dell’itinerario didattico programmato. Per

verificare il lavoro svolto sono stati utilizzati i seguenti mezzi di indagine:

+ un’osservazione attenta e sistermatica dei comportamenti della classe e dei singoli alunni;

4+ una registrazione puntuale degli interventi nel momento in cui la lezione prevedeva un
coinvolgimento attivo dell’allievo;

¢ interrogazioni per stimolare I'uso del linguaggio specifico della disciplina e per valutarne la
padronanza;

+ relazioni scritte, prove svolte in classe, tests, esercizi.

La valutazione complessiva della classe & da ritenersi buona.

Cicciano 15 Maggio 2025 Prof. Frandesca
A
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RELAZIONE FINALE
LINGUA E CULTURA INGLESE

DOCENTE : Aricla Elvira

La Quinta A Enogastronomia & composta da 24 alunni di cui due DSA, uno DSA con BES e tre

alunni diversamente abili che seguono una progettazione differenziata.

Dal punto di vista disciplinare, gli allievi hanno mantenuto, per tutto 'anno, un comportamento
corretto, rispettoso delle regole scolastiche, sono stati sempre uniti, collaborativi e disponibili
all’ascolto. E’ un gruppo dinamico e vivace, caratterizzato da un entusiasmo contagioso e da un
comportamento educato. L'ambiente scolastico & permeato da un'energia positiva: non sempre,
pero, gl studenti sono partecipativi, curiosi ma sempre pronti a mettersi alla prova con nuove
sfide linguistiche, Non mancano momenti di allegria e di condivisione, che rendono le lezioni
un’esperienza stimolante sia per I'insegnante che per gli alunni. Grazie a un atteggiamenta
rispettosc e propositivo, le dinamiche della classe favoriscono un apprendimento armonioso e
coinvolgente. Un esiguo numeroe di studenti mostra una grande passione per ['apprendimento, un
forte senso di collaborazione e un innato spirito creativo, soprattutto quando si tratta di esplorare
it mondo della gastronomia della cultura anglofona. Questi studenti dimostrano una padronanza
fluida della lingua inglese, riuscendo a comprendere e produrre testi complessi con naturalezza.
Una seconda fascia comprende alunni con una buona capacita di comunicazione, che riescono a
esprimersi con poca sicurezza su argomenti noti e professionali. Pur con qualche imprecisione
grammaticale, mostrano un buon livello di comprensione orale e scritta, riuscendo a interagire
efficacemente in situazioni quotidiane e scolastiche. Hanno bisogno di affinare il loro vocabolario e
perfezionare alcune strutture linguistiche, ma sono motivati e pronti a migliorarsi. Una terza fascia
di studenti possiede competenze linguistiche essenziali € sono in fase di consolidamento delle
strutture grammaticali di base. Riescono a comprendere e formulare frasi semplici, seppur con
qualche difficolta nella pronuncia e nella costruzione sintattica. Con un supporto mirato e attivita
pratiche coinvolgenti, mostrano una crescita costante, sfruttando la loro curiosita e la voglia di

imparare.
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a. CONOSCENZE
| ragazzi conoscono le regole per una corretta alimentazione, il sistema HACCP, le contaminazioni
alimentari e le regole per evitarle, i metodi di conservazione dei cibi e i loro vantaggi. La

sostenibilita. Il cibo in Italia, Cultura e Tradizioni della nostra Italia

b. COMPETENZE
In generale i ragazzi sanno spiegare le regole da seguire per mangiare in modo sano ed equilibrato
tenendo presentii vari gruppi della piramide del cibo. Ne| campo delle diete sanno indicare gli
alimenti che costituiscono la dieta mediterranea. Sanno esporre le cause delle infezioni alimentari,
le procedure per evitarle e i vari metodi usati per la conservazione dei cibi. Conoscono, in linea
generale, [a cultura e le tradizioni Italiane inerenti il cibo. La classe ha seguito le lezioni con
attenzione e partecipazione; il livello di conoscenza degli argomenti trattati e la capacitd di
esposizione & accettabile, solo in qualche caso, piti che buoni, permangono incertezze, per alcuni,

nella comunicazione orale dovute soprattutto all’ impegno non sempre continuo.

c¢. METODI DI INSEGNAMENTO
L'insegnamento/apprendimento di L2 ha seguito I'approccio funzionale-comunicativo, di
conseguenza obiettivo primario & stato il graduale sviluppo delle quattro abilitd fondamentali
{listening, speaking, reading and writing) accompagnato dal momento di riflessione sugli aspetti
della lingua, per il raggiungimento deli’efficacia comunicativa e scioltezza del discorso. Lo schema
delle UDA é stato il seguentie: -presentazione -esercitazione -produzione da controllata a libera

-verifica -valutazione
TECNICHE

-Problem-solving  -pair —work; group-work -domande insegnante —allievo -uso dell'inglese in
classe -ripetizione individuale e corale seguendo un modello dato  -sussidi: libri di testo, audio-

video, lavagna interattiva.
ATTIVITA’

Griglie, mappe, moduli da completare, questianari, lettura intensiva, estensiva, esplorativa e

silenziosa, dialoghi su traccia, appunti, schemi, riassunti, cloze tests, esercizi grammaticali
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contestualizzati. -presentazione -esercitazione -produzione da controllata alibera -verifica -

valutazione

TIPOLOGIA DELLE PROVE DI VERIFICA E CRITERI DI VALUTAZIONE

La tipologia delle prove & stata coincidente con gli esercizi utilizzati e corretti in classe. Gli ambiti
che si sono valutati riguardano le quattro abilita fondamentali. Si sono effettuate prove oggettive
e soggettive, in quanto le prime mettono in condizione di agire in modo autentico e spontaneo,
mentre le seconde permettono di accertare, ad esempio, le conoscenze morfo-sintattiche
fonologiche o il possesso del lessico. La valutazione quadrimestrale e finale non si & limitata alla
misurazione dei dati forniti dalle varie verifiche {scritte e orali), ma ha inclusoc un esame di tutto il
processo educativo-didattico nel suo punto di partenza in itinere e al termine.

Si & tenuto conto anche dei seguenti elementi:

-cammino intrapreso dal discente in relazione alle sue reali possibilita

-attenzione, partecipazione, interesse

-impegno a casa e in classe

Cicciano, 15 Maggio 2025 Prof.ssa Ariola Elvira

1o “OQD
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RELAZIONE FINALE
MATERIA: ENOGASTRONOMIA-SETTORE CUCINA

DOCENTE: PROF.TAGLIAFIERRO ANTONIO

PRESENTAZIONE DELLA CLASSE

La classe V A ristorazione assegnatami per 'insegnamento di ENOGASTRONOMIA-settore cucina &
composta da n® 24 alunni di cui n® 6 femmine e 19 maschidicui n°3 alunni diversamente abili
che seguono la programmazione differenziata, seguiti dai loro docenti, n°2 DSA.l discenti, divisi in
2 gruppi, di cui un gruppo pil numeroso, corretti e disciplinati, hanno partecipato al diaiogo
didattico educativo e tecnico pratico, evidenziando tra loro un buon affiatamento, 'altro gruppo
molto esiguo meno propenso allo studio e poco disciplinati. Parte della classe ha affrontato lo
studio con buona volonta e impegno.l discenti, hanno partecipato al dialogo didattico educativo e
tecnico pratico, evidenziando tra loro un buon affiatamento. Solo parte della classe ha affrontato
lo studio con buona volonta e impegno. Alcuni discenti si sono distinti per la serietd con cui si sono
dedicati allo studio, denotando buone capacitd esecutive e rielaborativi ed un organico metodo di
studio. La programmazione didattica e gli obbiettivi raggiunti nel corso delfanno scolastico sono
quelli definiti nella programmazione presentata all’ inizio dell'anno . La classe per quanto concerne
il percorso del PCTO & stata impegnata in alcuni eventi svolti a scuola ed ha partecipato ad eventi
di varia natura compresi incontri di orientamento sia organizzati all'interno dell’istituto sia con
visite in strutture universitarie,

SVOLGIMENTO DEL PROGRAMMA E GRADO DI ATTUAZIONE DEGLI OBIETTIVI

Il programma & stato svolto regolarmente. La trattazione degli argomenti & stata ampia ed
arricchita con fotocopie da testi e riviste specifiche. E da numerose esercitazioni pratiche di
laboratorio e partecipazioni ad eventi scolastici.

OBIETTIVI EDUCATIVII GENERALI

Finalita formative ed obbiettivi didattici raggiunti.

OEBIETTIVI DIDATTICI SPECIFICI

Gli alunni al termine del loro percorso scolastico quinguennale hanno conseguito le competenze
necessarie per rispondere alle esigenze formative del settore produttivo di riferimento.

COMPETENZE F ABILITA
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In relazione atla programmazione, gli alunni hanno conseguito, le seguenti abilita e competenze ;
Realizzare piatti con prodotti del territorio.

Organizzare il servizio attraverso la programmazione e il coordinamento di strumenti,
mezzi e spazi.

Progettare menu per tipologia di eventi
Simulare eventi di catering e banqueting.

Realizzare piatti funzionali alle esigenze della clientela con problemi di intolleranze
alimentari.

Simulare un piano di HACCP.

Riconoscere i marchi di qualita e utilizzare sistemi di tutela ecertificazioni.
Applicare i criteri e gli strumenti per la sicurezza e la tutela della salute.
Utilizzare lessico e fraseologia di setiore anche in lingua straniera.

CRITERI METODOLOGICI

La metodologia & stata rispondente alle esigenze degli alunni si & cercato di Incoraggiare
I'apprendimento collaborativo. lavero di coppia, lavoro di piccolo gruppo sia all'interno della
classe, Promuovere la consapevolezza del proprio modo di apprendere, al fine di “imparare ad
apprendere”. L'alunno deve essere consapevole delle sue difficolta, del perché degli insuccessi, dei
suoi punti di forza per acquisire farme di autonomia consapevoli nello studia. Realizzare percorsi
in forma laboratoriale: il laboratorio incoraggia I'apprendimento attraverso il fare, non solo
operativo, ma anche mentale. L'apprendimento & I'esito di un fare attivo e partecipativo.

MATERIALI E STRUMENTI

libro di testo.
ricerche di materiale per una visione pilt ampia dell’argomento.
Fotocopie da testi e riviste specifiche.

ATTIVITA INTERDISCIPLINARI (EVENTUALI)

Al¥interno del consiglio di classe si & deciso di adottare un Nucleo Fondante Pluridisciplinare: i
menu e la corretta nutrizione,coinvolgendo tutte le materie

ATTIVITA DI RECUPEROQ
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Sono stati svolti dei recuperi in itinere per rafforzare e consolidare alcune lacune presenti.

PROGETTL ATTIVITA INTEGRATIVE {CULTURALI E PROFESSIONALIZZANTI), VIAGGI E VISITE D
ISTRUZIONE (EVENTUALL

La classe & stata coinvolta in alcuni eventi ospitati all'interno delVIstituto scolastico.
Ha partecipato ad uscite extra scolastiche a scopo didattico inerente il PCTQ,

FORME DI VERIFICA

Verifica orale e scritte
esercitazioni pratiche in laboratorio
test oggettivi come previsti dalla terza prova

CRITER| DI VALUTAZIONE

Il processo di verifica e di valutazione ha avuto come scopo l'accertamento del raggiungimento
degli obiettivi ed il corretto utilizzo delle tecniche e degli strumenti di laboratorio. Le verifiche
sono state effettuate utilizzando verifiche individuali (interrogazioni) e collettive (corretto
comportamento e compiti specifici assolti nel laboratorio). La valutazione & stata indirizzata alla
classificazione delle acquisizioni cognitive dei singoli allievi considerando: frequenza,

7 it Docent
Prof. Ahtonio liafierro

7/

partecipazione, impegno e progressione nell'apprendimento.

CICCIANO,15 maggio 2025
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Percorsi per le competenze trasversali (PCTO)

Secondo quanto stabilito dal PTOF del nostro istituto, i percorsi per le competenze trasversali e
I'orientamento {PCTO) sono state articolati nel seguente modo:

CLASSI TERZE: - formazigne obbligatoria sulla sicurezza e la salute nei luoghi di lavoro
- approccio indiretto al mondo sociale e del lavoro, tramite moduli didattici
relativi a iniziative interne/esterne e attivita laboratoriali ed eventuale avvio di
iniziative concrete di PCTO (percorsi per le competenze trasversaii e
{'orientamento)
- primi contatti concreti con aziende, universita, enti, musei, terzo settore

Sono state realizzate attivita nei seguenti ambiti:
s formazione sulla normativa riguardante la sicurezza e la salute nei luoghi di lavoro;
s interventi di esperti su diritti e doveri dei lavoratori;
s interventi informativi sulla sicurezza informatica e il trattamento dei dati personali
e conferenze sulla legalita nella societa e nel mondo del lavoro
» conferenze e visite finalizzate all'incontro con le professioni
s interventi di docenti e/o genitori e/o professionisti esterni
e stages di PCTO o di volontariato (singoli studenti/classe intera)

CLASSI QUARTE: - relazione diretta con aziende, universitd, enti, musei, terzo settore anche
attraverso  attivitd simulate organizzate dalla scuola con la supervisione di
un tutor esterno

- attivita di orientamento in uscita (studi universitari o inserimento ne!l mondo
del lavoro).

Sono state realizzate attivita nei seguenti ambiti:
e conferenze e visite attinenti con I'incontro con le professioni
e stages di PCTO o di volontariato svolti dall'intera classe
e stages di PCTO o di volontariato svolti da singoli studenti
 primo approccio alle facolta universitarie con incontri info/formativi.

CLASSI QUINTE: - completamento delle attivita iniziate nel quarto anno
- attivita di orientamento in uscita (studi universitari o inserimento nel mondo
del lavoro}.

Sono state realizzate attivita nei seguenti ambiti:
e completamento stages di PCTO o di volontariato (singoli studenti/classe intera}
e conferenze e visite attinenti con I'incontro con le professioni

e partecipazione degli studenti a incontri info/formativi e a lezioni aperte nelle varie facolta
universitarie;

e stages formativi all’estero in scuole con vari orientamenti professionali {liceo linguistico).

Durante i percorsi per le competenze trasversali e 'orientamento (PCTO), la classe @ stata seguita
da un docente tutor:
- classe 3°; prof. Tagliafierro Antonio
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- classe 4°: prof. Tagliafierro Antonio
- classe 5°; prof. Tagliafierro Antonio

ATTIVITA’ PCTO rivolte all’intera CLASSE

Anno Denominazione PERCORS0O, SOGGETTO OSPITANTE, cenno tipologia: ORE
scalastico descrittivo PLTO, IFS, SVOLTE
progetto
interno
2022 /23 AZIENDE SUL TERRITORIO-EVENTESUL TERROTORIO 60
2023 /24 VISITE GUIDATE IN AZIENDE-EVENT! INTERNI ED ESTERNI 100
2024 /25 | Svolgimento del PCTQ attraverso PON all’estero{Copenaghen, 50
Barcelona, Gran Canaria, Malta), su nave da crociera MSC-
eventi 8 manifestazioni interni ed esterni, orfentamento con
Universita, agenzie e masterclass con esperti del settore, visite
guidata, convegni, per circa 60 ore: orientallifwe, ANPAL Servizi,
Universita Suor Orsola Benincasa, Universita Parthenope,
Teatro Umberto di Nola.

Gli studenti avranno cura di consegnare alla Commissione di Esame di Stato una scheda sintetica
personale dei propri percorsi e stages individuali effettuati nell’ambito PCTO (percorsi per le
competenze trasversali e per Forientamento).

Durante il colloguio, gli studenti presenteranno una o due percorsi per le competenze trasversali e
per l'grientamento — PCTO, mediante una breve relazione efo un elaborato multimediale che
illustri natura e caratteristiche delle attivita svolte, correlandole alle competenze specifiche e

trasversali acquisite, e sviluppi una riflessione sulla significativita e sulla ricaduta anche in un’ottica
orientativa.
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IL CONSIGLIO DI CLASSE

DOCENTE MATERIA FIRMA
CIRILLO PASQUALE
RELIGIONE W QL\&
MUTO FILOMENA ITALIANO/STORIA

AMBROSIO ANGELA

SCIENZE MATEMATICHE

ARIOLA ELVIRA

LINGUA E CULTURA INGLESE

TEDESCO STEFANINA

LINGUA E CULTURA FRANCESE

lyeots
et

NOTARO GIACOMO

SCIENZE DEGLI ALIMENTI {

GALASSO FRANCESCANTONIO

DIITTO ED ECONOMIA

TAGLIAFIERRO ANTONIO

{AB. DI CUCINA

CURCI ANDREA

SCIENZE MOTORIE

DE LUCA LUCIA

[
SOSTEGNO
ERCOLINO FELICE SOSTEGNO M{y{{u/(/
FUSCO ANNA SOSTEGNO )_%
Q\l Mo o
ANNUNZIATA CARMELA SOSTEGNO @Q}WL\
ERCOLINO FELICE SOSTEGNO

TN

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof.ssa Sabrina CAPASSO
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Ambito NA 19

IsTiTUTO PROFESSIONALE DI STATO
SERVIZIPER L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA ALBERGHIERA

SEDE LEGALE: Via G. Bruno " Trav. - 80033 Cicciano - Tel. 0818261661 - Fax 0810146344 - Cod. Fisc. 92073450634 - Cod. Mecc. NARHZ28000V
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GRIGLIE D1 VALUTAZIONE PRIMA PROVA

Tipologia A- ANALISI E INTERPRETAZIONE DI UN TESTO LETTERARIO ITALIANO

INDICATORI pti pti max
Ideazione, 5 4 2 1 5
pranificazion | testo ben | testo 3 . poce organizzate | gravemente
. . testo schematico, ma ; :
ee organizzato e | organizzato e disorganico
organizzazio | pianificato, pianificate nel . complesso
organizzalo
ne del testo «
Coesione e|10-8 8-7 5-4 31 10
coerenza elaborato ben | efaberato 6§ etaborato confuso | elaborato
festuale articclato. ceerente e| elaborato lineare incoerente e
organico disorganico
Ricchezza e | 10-8 8-7 6 5-4 31 10
padronanza | lessico ricco, |lessico lessico lessico generico. | lessico scarretio
lessicale - apprepriaio corretto e | complessivamente
ed efficace appropriato corretto
Correttezza | 20-17 16-14 13-11 10-8 7-1 20
grammatical | piena correttezza limitati errori | vari erreri | numerosi e gravi
e; useo | correltezza a | ortografica e | grammaticali, ortografici | grammaticali, efrori
corretto  ed| livello grammaticale, | e di punteggiaiura sintattic,
efficace della; grammaticale, | sporadici e ortografici e 4di
punteggiatur | ortografico e | lievi errori  di punteggiatura.
a di punteggiatura
punteggiatura
Ampiezza 5 4 3 2 1 5
delle COnosCenze | conoscenze | conoscenze essenziad; | conoscenze conoscenze
conescenze | ampie e | ampie e riferimenti culturali | limitate; riferimenti | frammentarie o
e dei | precise; precise o | limitati culiurali non | assenti, scarsi efo
riferimenti numerosi riferimenti significativi scorretii
culturali riferimenti culiurali riferimenti culturali
culturali appropriati
pertinenti
Espressione {10-9 8.7 5-4 31 10
di giudizi | argomentata, . poco significativa | non presente /o
critici e | coerente, pertinente ¢/ 6 . . e superiiciale non pertinente
valutazioni | originale at:!b:astanza essenziale e/o generica
R originale
personali.
INDICATORI SPECIFICI (MAX 40 PUNTE)
Rispetio dei | 10-9 B-7 6 5-4 341 10
vincoli posti | completo guasi sufficiente con qualche | parziale o malto | scarsolassente
nella compieto imprecisicne limitato
canseqna
Capacita di [ 10-8 B-7 B 5-4 31 10
comprendere | comprensione | buona comprensione comprensiona comprensione
it testo nel | completa comprensicne | complessiva del testo e | scarsa ¢ | molto scarsa
suo  senso ] degli snedi| del testo di alcuni snodi richiesti | incompleta 0 }/assente.
cemplessivo, | tematici e travisata  anche
nei suoi | stilistici e del SEnso




snodi degli aspetti generale del festo

tematici e | formali

stilistici

Puntualita 5 4 3 2 1 5

nell’analisi completa e | completa. parziale. carente  rispetto [ scarsa

lessicale, approfondita alle richieste gravemente

sintatfica, a tutti i velli carente

stilistica e richiesti

retorica (se

richiesta)

Interpretazio | 15-14 13-11 10-8 7-5 41 15

ne corretta e | ampia e | corretta, complessivamente limitata, errata.

articolata del | zpprofondita. | pertinente, corretta e pertinente. | frammentaria,

testo precisa
Totale 100
s 20
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Tipologia B- ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO
INDICATORI pti pti max
Ideazione, 5 4 2 1 5
pianificazione |testo ben | testo 3 . peco gravemente
. . testo  schemalico, . . R
] organizzate e organizzate e organizzato disorganico
organizzazione | pianificato pianificato ma H_EI complesso
organizzato
del testo -
Coesione e|10-9 8-7 5-4 341 10
coerenza elaborato  ben | elaborato ] elaborato elaborato
testuale articolato coerente 21 elaborate lingare confuso incoerente e
organico disorganico
Ricchezza e[10-9 8-7 6 5-4 3-1 10
padronanza lessico  ricco, | lessico corretto | lessico lessico generico | lessico scorretio
lessicale - appropriato ed | e appropriato complessivamente
efficace correjto
Corretiezza 20-17 16-14 13-11 10-8 7-1 20
grammaticale; |piena correftezza limitati errori | vard efrori| numerosi e gravi
uso  cerretto | correttezza  a| ortografica e | grarmmaticali, grammaticali, errori
ed efficace | livelio grammaticale, |ortografici e  di| sintattici,
della grammatiicale, | sporadici e lievi | punteggiatura onografici e di
punteggiatura | ortografico e di | errori di punteggiatura
punteggiatura punteggiatura
Ampiezza delle| 5 4 3 2 1 5
conoscenze e |conoscenze CONoScenze conoscenze conoscenze conoscenze
dei riferimenti | ampie e| ampie e precise | essenziali; limitate; frammentarie o
culturali precise; o riferimenti | iiferimenti  culturali| riferimenti assenti, scarsi efo
numerosi cuiturali limitati culturali non | scorretli riferimenti
riferimenti appropriati significativi culturali
culturadi
pertinenti
Espressione di| 10-3 8-7 6 5-4 34 10
giudizi critici e [ argomentata, pertinente e . poco non presente e/o
valutazioni coerente, abbastanza essenlaale &l significativa | non pertinente
. . . generica .
personali. originale originzle superficiale
indicatori specifici (max 40 punti)
Individuazione | 10-9 8-7 3 5-4 3-1 10
di tesi e | puntuale e | individuazione | individuazione corretia ma parziale di | individu | errata o
argomentazic | completa corretia  della | fesi e argomentazioni azione | assente
ni presenti nel iesi e impreci | individua
testo proposto riconoscimento sa dilzione di
delle principali tesi e |tesi ]
argomentazioni argome } argoment
ntazioni | azioni
presenti
nel tesio
Capacita di| 20-17 16-14 13-11 10-8 7-1 20
sostenere con | grgomentazion | argomeniazion | argomentazicne non sempre | argome | argoment
CORTENZA  UN | o coorenfe e e completa, utilizzo dei connettivi | ntazion | azione
E;;?:nr::;vo completa, con | sostanzialment | appena adeguato e lacuncsa
adoperando utilizzo diie coerente, superfic | 0
connettivi connettivi utitizzo dei iale elo | assente,
pertinenti. pertinente  ed | connettivi incempl | con gravi




efficace cemplessivame eia, incoerenz
nte adeguato can e nell'uso
incoere | dei
nze, connettivi
nelluso
dei
cannetti
vi
Correttezza e | 10-8 8-7 6 5-4 341 10
congruenza NUMerosi, periinenti e | pertinenti ma limitati talvalta | scarsi
dei riferimenti | porinang e | utilizzati in inappra
cu'l"curall' utilizzati in| modo  sempre priati
utilizzati  per .
sostenere mado appropriato
largomentazi | congruente e
one. perscnale,
Totale 100
15 20




Tipologia C- Riflessione critica di carattere espositivo-argomentativo su tematiche di
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attualita
INDICATORI pti pti max
Ideazione, 5 4 3 2 1 5
pianificazione e | testo ben| tesio organizzate e | testo  schematico, | peco crganizzato gravemente
organizzazione |organizzato e| pianificate ma nel complesso disorganico
del testo - pianificato organizzato
Coesione e 10-9 8.7 5-4 3-1 10
coerenza elaboralo  ben| elaborato coerente 6. elaborate confuso elaborato incoerente
. ) elaboraio lineare ) .

testuale articelato € organico e disorganica
Ricchezza e 10-9 8-7 6 5-4 31 10
padronanza iessico  ricco, | lessico corretto e lessico [essico generico. lessico scorretto
lessicale - appropriato ed { appropriato complessivamente

efficace correito
Carrettezza 2017 16-14 13-11 10-8 71 20
grammaticale; piena corretftezza limitati errori [ vari errori  grammaticali, | numerasi e gravi
uso correfto ed |correttezza  a| ortografica & | grammaticali, sintattici, ortografici e di{ errori
efficace delta | livello grammaticale, ortografici e  di| punteggiatura.
punteggiatura grammaticale, |[sporadici e lievi| punteggiatura

ortografico e di | errori di

punteggiatura | punteggiatura
Ampiezza delle 5 4 3 2 1 5
conoscenze & | cenoscenze conoscenze ampie conoscenze conoscenze Iimiiate; conoscenze
dei  riferimenti| ampie ele precise o1 essenziali; riferimenti  culturali  non | frammeniarie o
cuiturati precise; riferimenti  culturali| riferimenti culturali | significativi assenti, scarsi efo

numerosi appropriati limitati scorretii riferimenti

riferimenti culiurali

culturali

pertinenti
Espressione di 10-9 8-7 8 5-4 31 10
giudizi critici e|argomentata, pertinente e . poco  significativa e[ nen presente e/o non
valutazioni coerente, abbastanza essenz fale &lo superficiale pertinente

. L - generica
personalk. originale originale
indicateori specifici (max 40 punti}

Pertinenza del 15-14 13-11 10-8 7-5 441 15
testo riSPAEftD coerente e | coerente e[ non sempre | superficiale, rispetto delle | lacunosa o assente,
alla traccia e completa, adeguata, rispetto | completa, rispettoj consegne non sufficiente | gravi carenze  nel
?:rﬁi?::issga rispetto di tutte | quasi completo | delle consegne rispetio delle
del titolo & le consegne delle consegne appena sufficiente consegne
dell'eventuale
| paragrafazione
Sviluppo 15-14 13-11 10-8 7-5 4- 15
ordinato e j esposizione espesizione esposizione esposizione poco | esposizione
lineare perfettamente | complessivamente | sufficientemente congruenie e | disorganica e
dell'esposizione | ordinata e i ordinata e lineare crdinata e lineare, paszialmente ordinata incongruente

lineare




Correttezza e 10-9 a8-7 ;] 5-4 31 10
articolazione conoscenza conoscenza conoscenze e | conoscenze e riferimenti | conoscenze
delle ampia e | adeguata, riferimenti  culturadi | culturali non significativi | frammentarie, scarsi
conoscenze 2 precisa, riferimenti culturaii | essenziali elo scorretti
dei riferimenti . h X - ; . . "
culturali numerosi pertinenti e utilizzati riferimenti culturali
riferimenti in mode
culturali appropriato
pertinenti e
utilizzati in
medo
congruente e
personale
Totale 100
5 20




Griglia di valutazione della seconda prova - Enogastronomia e ospitalita alberghiera

{la Commissione assegna fino ad un massimo di 20 punti)

Indicatort Livelll Descrittori Punti Punteggio
Comprensione del : Ha compreso in modo frammentario e lacunoso guanto rickiesio dal {esto introduitiva o del caso 0.50
testo mirodultivo o del professionale proposio o dei dati del contesto operative i}
caso professionale I Ha compreso in modo parziale quanto sichiesto dat testo introduttivo o del caso professionale proposio a 1.1.50
proposto o dei dati del dei dali del centesto cgperativo T
cantesta operativo m Ha compreso in modo essenziale quanto richiesto dal testo infroduttivo o del caso prefessionale proposto 2
0 dei dati del contesto operativo
v Ha compreso in moda compieto quanto richiesto dal testo introdutlivo o del caso professionale proposio o 250
dei dati del contesto operalivo i
v Ha compreso in modo dettaglisto e quante richiesto dat testo introduttivo o del caso prefessionale 3
proposte o del dati del contesto operativo
Padrananza delle ] Nan ulilizza le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentalti di riferimento o lo fa in modo del tutto 1
cenoscenze relative ai inadeguato
nuclei tematici it Utilizza le conascenze relative ai nuclei tematici fondamentali di riferimenta in modo stentato efo con 2
fondamentat di difficolta
riferimento, utilizzate I Utilizza corettamente le conoscenze relative ai nuclei tematici fondamentali di riferimento, basandosi su 3
con coerenza e argomentazioni complessivarente coerenti
adeguata Y, Utilizza accuratamente & conoscenze refative ai nuclei tematici fondamentali di riferimento, 4.5
argomentazione argomentando in mado chiaro e perinente )
v Utilizza con padronanza le conescenze relative ai nuclei tematici fondamentali di riferimento con piena 8
coerenza, argomentando in mode preciso e approfondito
Padrontanza ‘:9”9, I Non utilizza le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite o 1o fa in modo del tutto inadeguato 1-2
:?;‘g:sg;‘z;i :::;ngs I Utilizza in modo parziale le competenze tecnico-professienali specifiche acquisite con difficolta e in modo 1.4
nella rilevazione delle stentato
problematiche e 1} Utilizza in mode adeguato le competenze tecnico-professionali specifiche acquisite 5
nell'elaborazione di v Utilizza in mode appropriato Ia competenze tecnico-professionali specifiche acquisite cokegandole in una a7
adeguate soluzioni o di irattazione arficolata )
sviluppi tematici con . . . . N X N L .
opportuni collegamenti v Uulnzzg in modq specifica le cqmpetenze tecnico-professionali specifiche acquisite collegandale in una 8
concettuali e operativi iraltazione ampia e approfondita
CDT“?ZIZ; | 5i esprime in modo inesatto e approssimative, utilizzande un linguaggio specifice & lessico inadegizato 0.50
moriosiniaiiica e
padronanza de} I} Si esprime in modo non sempre corretta, ulilizzando un lessico, anche di seltore, pazialmente adeguato 1-1.50
linguaggio specifico di 1 Si esprime in modo corretto ulilizzando un lessico adeguato, anche in riferimente al linguaggio specifice
pertinenza dei settore del settore 2
professionale v Si esprime in modo preciso e accurato ulilizzando un lessico, anche specifico del seliere, varic e
articolate 450
v St esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale @ semantica, ancha in riferimento al linguaggic 3

specifico del settore

Punteggio totale delta prova




e ) M\% /olﬁ,tﬁiih).
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PCTO
(PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L’ORIENTAMENTO)
RELAZIONE FINALE
TUTOR:
CLASSE V SEZ. A IND. ENOGASTRONOMIA
A.S. 2024-2025

PREMESSA

{PCTO {PERCORS! PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L'ORIENTAMENTO) sono una madalita didattico-

formativa con I'obiettivo di riuscire ad avvicinare i discenti alla concreta realta del mondo del lavore, dando

loro la possibilita di integrare la parte teorica con gquella pratica, rappresentando indiscutibilmente un
connubio tra il mondo della scuola e quello del lavoro.

Tale metodologia intende fornire ai giovani, oltre alle conoscenze di base, quelle competenze necessarie ad

inserirsi nel mercato del lavoro, alternando le ore di studio a ore di formazione in aula e ore trascorse

all’interno delle aziende, per garantire lorc esperienza “sul campo” e superare i gap “formativo” tra mondo

del lavoro e mondo accademico in termini di competenze e preparazione: uno scollamento che spesso

caratterizza il sistema italiano e rende difficile I'inserimento lavorative una volta terminato il ciclo di studi.

Aprire il mondo della scuola al mondo esterno consente pill in generale di trasformare il concetto di

apprendimento in attivita permanente (life long learning , opportunita di crescita e lavoro lungo tutto I'arco

della vita}, consegnando pari dignita alla formazione scolastica e all'esperienza di lavoro.

L'alternanza intende Integrare i sistemi delVistruzione, della formazione e del lavoro attraverso una

collaborazione produttiva tra i diversi ambiti, con la finalita di creare un luogo dedicato all’apprendimento

in cui i ragazzi siano in grado di imparare concretamente gli strumenti del “mestiere” in medo responsabile

e autonomo.



Se per i giovani rappresenta un’opportunita di crescita e di inserimento futuro nel mercato del lavoro, per
le aziende si tratta di investire strategicamente in capitale umano ma anche di accreditarsi come enti
formativi,

Gli studenti, infatti, vengono messi davanti a effettive responsabilita e scelte da dover compiere che
avranno un’immediata ricaduta nel contesto operativo e personale.

L'esperienza del tirocinio formativo in Asl, rappresenta una sorta di prova per poter capire i propri limitie le
proprie potenzialita, | punti deboli e quelli di forza, potendo sviluppare maggior coscienza critica che possa
rappresentare il presupposto di obiettivi futuri, in ambito lavorativo, chiari, limpidi e ben distribuiti e
distinti, che possano valicare la frase..."Troverd qualcosa da fare”,ma che possano permettere , invece, di
raggiungere una posizione lavorativa che sia appagante sia dal punto di vista remunerativo ma soprattutto
da quello personale



L'alternanza costituisce una modalita innovativa del processo di apprendimento rispetto alle prassi
tradizionali della secondaria superiore. Essa nasce da una concezione pedagogica precisa, vale adire dal
riconoscimento della pluralita e della complementarita dei diversi approcci nell’apprendimento e dei diversi
stili cognitivi.

“Pensare” e “fare” sono sicuramente processi complementari che permettono di puntualizzare la valenza
formativa di temi come: insegnamento e apprendimento contestualizzato, apprendimento collaborativo
inteso come pratica sociale e costruzione della propria conoscenza, rapporto tra conoscenza, esperienza e
conseguimentoe di determinate competenze, equilibrio fra scuola e formazione professionale intese come
nrocessi integrabili e non alternativi.

Va perd considerato che un elemento di fondamentale importanza per il successo del modello
dell’alternanza & la formazione deif tutor {scolastici e aziendali) da intendere come principali attori del
sistema. Inoltre, ¢’'e da tener presente che il nodo cruciale per lo sviluppo dei percorsi in aliernanza & la
capacita di ridisegnare it piano di studi ordinario in termini di competenze e di identificare in esso quelle
che possono essere acquisite efficacemente in ambito aziendale. Tali competenze dovranno essere
certificate secondo criteri tali da consentirne la riconascibilita.

1. RIFERIMENTI NORMATIVI

L’ASL & stata introdotta con I'art.4 della L. 53/2003, disciplinata da una metodologia di sviluppo di
competenze introdotta con il Dlgs. 77/2005, successivamente regolamentata con il DD.PP.RR. 15 marzo
2010 n. 87,88,89 (riordino degli istituti professiconali) come metedologia innovativa diapprendimento che gli
istituti possono scegliere di attuare.

1a 1.107/2015 {La Buona Scuola) commi da 33 a 41, rilancia i percorsi di ASL, incrementando il numero di
ore da compiere nel secondo biennio e quinto anno (400 are per i professionali) con il dovere di
concretizzare I'attivazione di percorsi di formazione in grado di cogliere le specificita del contesto
territoriale attraverso processi di integrazione tra il sistema d'istruzione e i mondo del lavoro, cercando di
divenire un deterrente contro i fenomeni di disagio e la dispersione scolastica.

L'ASL & anche normata da aitre fonti quali: L. 196/1997 art. 18 {promozione dell’'occupazione), D.M
142/1998 (attuazione legge 196/97), L. 977/1967 (tutela dei minori), D.lgs. 81/2008 (sicurezza e salute dei
luoghi di lavoro), D.L. 138/2011 art. 11 {misure a sostegno dell’occupazione), L.148/2011(attuazione
DL138).

La legge 145 del 30 dicembre 2018 ha disposto la ridenominazione dei percorsi di Alternanza Scuola Lavoro
in “Percorsi per le competenze trasversali e 'arientamento” (PCTO} e ha previsto una significativa riduzione
delle ore a partire dall'anno scolastico 2018/2019. In particolare, il numero di ore minime obbligatorie
nell'ultimo triennio per gli istituti professionali & stato ridotto a 210. Con il DM 774 del 4 settembre 2019
sono state rilasciate le Linee guida per i PCTO che contengono indicazioni aggiornate alla nuova normativa,



2. FINALITA’, OBIETTIVI E COMPETENZE

FINALITA’

| PCTO quale opzione formativa rispondente ai hisogni individuali di istruzione e formazione dei giovani
persegue le seguenti finalita:



a) attuare modalita di apprendimento flessibili e equivalenti sotto il profilo culturale educativo,
rispetto agli esiti dei percorsi del secondo ciclo, che colleghi sistematicamente la formaziene in aula con
I'esperienza pratica;

b) arricchire la formazione acquisita nei percorsi scolastici e formativi con I'acquisizione di
competenze spendibili anche nel mercato del lavoro;

c) realizzare un organico collegamenta delle istituzioni scolastiche e formative con il mondo del
lavoro e [a societa civile, che consenta fa partecipazione attiva di istituzioni scolastiche con il mondo del
lavoro quali associazioni di rappresentanza, camera di commercio, industria, artigianato, enti pubblici e
privati;

d) favorire orientamento dei giovani per valorizzare le vocazioni professionali, gli interessi e gli
stili di apprendimento individuali;

) correlare I'offerta formativa allo sviluppo culturale, sociale ed economico del territorio.
OBIETTIVI

[ PCTO si pongono una serie di obiettivi riassumibili in tre distinte tipologie:
OBIETTIVI EDUCATIVI TRASVERSALI:

. Sviluppare nei giovani nuovi o alternativi modi di apprendimento flessibili attraverso il
collegamente dei due mondi formativi pedagogico scolastico ed esperienziale aziendale, sostenendo un
processo di crescita dell’autostima e della capacita di auto progettazione personale.

. Avvicinare i giovani al mondo del lavero attraverso un’esperienza protetta ma tarata su
ritmi e problematiche effettive e concrete, promuovendo i senso di responsabilita e di impegno
sociale e lavorativo

» Sviluppare e favorire la socializzazione e la comunicazione interpersonale
OBIETTIVI FORMATIVI TRASVERSALI:

. Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle linguistiche, utilizzando le
tecniche di comunicazione e relazione per ottimizzare la qualita del servizio e il coordinamento con i
colleghi;

 Saper comunicare utilizzando adeguatamente la terminologia tecnica di settore;

» Correlare la conoscenza storica generale agli sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle tecniche
negli specifici campi professionali di riferimento;

. Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressive della lingua italiana secondo le esigenze
comunicative nei vari contesti: sociali, culturali, scientifici, economici, tecnologici;

. Promuovere e gestire | servizi di accoglienza turistico-alberghiera anche attraverso la
progettazione dei servizi turistici per valorizzare {e risorse ambientali, storico-artistiche, culturali ed
enogastronomiche del territorio;

. Sovrintendere all'organizzazione dei servizi di accoglienza e di ospitalita, applicando le
tecniche di gestione economica e finanziaria alle aziende turistico-alberghiere.



» Favorire e rafforzare la motivazione allo studio

. Avvicinare il mondo della scuola e del'impresa concepiti come attori di un unico processo che
favorisca la crescita e lo sviluppo della personalita e delie competenze professionali dei giovani

. Socializzare e sviluppare caratteristiche dinamiche alla base del lavoro in azienda {lavoro di
squadra, relazioni interpersonali, rispetto di rucli e gerarchia, strategie aziendali e valori distintivi,
ecc.)

. Rendere consapevoli i giovani del profondo legame tra la propria realizzazione futura come
persone e come professionisti e le competenze acquisite durante la propria vita scolastica

= Arricchire la formazione con I'acquisizione di competenze spendibili nel mondo del lavoro

» Sollecitare capacita critiche e di problem solving

* Acquisire la capacita di essere flessibili nel comportamento e nella gestione delle relazioni

* Favorire lo sviluppo ed il potenziamento di autoanalisi ed analisi rispetto all’ambiente in cui si opera

. Favorire lo sviluppo delle capacita di gestire 'ascolto attivo, di utilizzare diversi canali, livelli e
stili di comunicazione

. Usare in modo appropriato le forme linguistiche rispondenti alle necessita del contesto
comunicativo (relazione di ruolo, luogo, tempo e registro).

OBIETTIVI PROFESSIONALIZZANTI E COMPETENZE:
Area delle competenze: Tecnico dei servizi della ristorazione-settore sala-bar.
Competenze Tecnico Professionali

. Conoscere il lessico specifico per potersi esprimere con buona comprensibilita su argomenti di
carattere professionale.

« Conoscere le procedure.

* Conoscere le modalita di esecuzione del lavoro del reparto.

» Approfondire la conoscenza delle lingue straniere.

* Conoscere gli elementi essenziali sull’igiene e sulla sicurezza nell’ambiente dilavoro.
» Essere in grado di Realizzare in autonomia I'allestimento della sala e del har.

* Essere in grado di usare le attrezzature specifiche del settore.

» Essere in grado di espletare le mansioni relative ai servizi di sala bar.

= Essere in grado di valorizzare la propria offerta di servizio, di prodotti e di bevande.
* Essere in grado di suggerire semplici abbinamenti enogastronomici.

* Essere in grado di svolgere in sala e in prossimita del cliente attivita di finitura di pietanze.



« Essere in grado di svolgere le proprie funzioni specifiche all'interno della brigata di sala.

FASE DEL PROCESSO
Classe o] Classe Classe - | Classe: { TOT.
. - 33 aa .""53.:.::.'
AnniScolastici . | 2022/23 | 2023/24 | 2024/25
Formazione Sicurezza | 4 -
Numero ore percorso B 1
laboratoriale.
{extracurricolare) 16
Numero Ore in Azienda 60
Visite in aziende del 16
territorio
10
Orientamento 10
25
Partecipazione eventi 24 30
Numero Ore Totali 60 100 50 210

L'attivita principale dei PCTO & composta da un periodo di stage formativo in aziende operanti sul territorio,
ma non si escludono possibilita di effettuare lo stage in aziende operanti sul territorio nazionale o anche
all'estero.

L'attivita di stage prevede 'inserimente dei discenti in aziende come: hotel, residence, ristoranti, trattorie,
pizzerie, aziende agrituristiche, aziende di catering e banqueting, aziende di ristorazione veloce o collettiva,
har di vario genere e tipologia, pasticcerie e laboratori di pasticceria artigianale e/fo industriale, villaggi
turistici, agenzie di viaggio o altre aziende operanti nel settore.

Tra le altre attivita previste dai PCTO:



= Attivita di orientamento

= Attivita faboratortali di vario genere, partecipazioni a manifestazioni interne o esterne all’istituto,
organizzate da questo o da terzi.

* Visite ad aziende della filiera

* Visite a fiere del settore

= Possibili partecipazioni a concorsi, gare professicnali e progetti europei se ritenuti opportuni
» Incontri con esperti def settore e del mondo del lavoro

= Altre attivita che possano rendersi disponibili e rispecchino i principi dei PCTO.

Incontri con gli esperti del settore e i professionisti, da effettuarsi in aula o anche in azienda, con:
ristoratori, imprenditori, chef, maftre, capi ricevimento, sale manager, f&b manager, esperti di risorse
umane e di mondo del lavoro, consulenti contabili e commercialisti, aziende e societd di catering, aziende
commerciali del settore e agenti di vendita e commercio, ex studenti del nostro istituto, tour operator,
guide turistiche, creatori di start-up e innovatori del settore etc.

PCTO E DISABILITA’

| PCTO non pensati dal legislatore come strumento d'integrazione scolastica, ma di fatto lo pud diventare
perché la dimensione dei PCTO & da considerarsi come una dimensione didattica a tutti gli effetti. Tale
percarso ha una importante valenza formativa ed educativa che va ad operare sia nell'ambito cognitivo,
che in quello sociale e dell'autonomia.

Organizzati in maniera accurata, offriranno agli alunni I'inconsueta opportunita di sperimentarsi competenti
in contesti lavorativi, migliorando cosi sia la motivazione all'apprendimento che la propria autostima,
obiettivo principe nel caso di alunni con BES. Progettare e costruire il futuro degli studenti, di tutti gli
studenti, & uno degli obiettivi principali della nostra scuola e | PCTO sono una possibilitd economica e di
facile realizzazione. Per fare questo il nostro istituto & impegnato nel tessere una rete di relazioni che ha
posto al centro del percorso formativo 'allievo con le sue caratteristiche e abilitd e che parte dalle reali
opportunita che fa comunita locale offre (imprese, servizi, ecc. ece.), divenendo queste dei potenziali
partner per la creazione di protocolli per |z realizzazione di percorsi d'alternanza.

Elemento importante di guesta concreta collaborazione tra la scuola e la struttura che accoglie &
I'individuazione di un tutor scolastico che possa seguire, soprattutto nelle prime fasi, lo studente nel
percorso di alternanza scuola lavoro, individuabile nell'insegnante di sostegno per gli alunni diversamente
abifi e nel docente referente/tutor del Cd C nel caso di alunni con DSA/BES.

1l tutor, su delega del Consiglio di classe, collabora ¢on la figura strumentale preposta a tale attivita per
individuare le attivita che l'alunno pud svolgere, per facilitare 'inserimento nell’attivita di tirocinio e
partecipare come tutor, se necessario. Il percorso diventera parte integrante della formazione scolastica
dell'alunna, pertanto i crediti formativi acquisiti nef percorso verranne inseriti nell'attestato di frequenza
rilasciato alla fine dell'iter scolastico nel caso in cui non venga conseguito il Diploma di qualifica o
conclusivo degli studi.



Nel GLH operativo e nel GL! si stabiliscono le modalita pi adeguate per costruire un percorso di alternanza
scuola-lavoro, che vengono riferite alla figura strumentale; si tiene conto della compartecipazione degli Enti
lacali (soprattutto per i casi pill gravi).

ll docente di sostegno collabora con la figura strumentale preposta a tale compito, per identificare le
attivitd che I'alunno con disabilitd potra svolgere e quindi facilitarne I'accesso al tirocinio.

[l GT fissa le modalita pil adeguate per costruire un percorso e le comunica alla figura strumentale.

Per particolari categorie di destinatari (disabili, stranieri, soggetti a rischio, ecc.) dovranno essere garantiti il
sostegno, forme specifiche di tutoraggio, facilitazioni nell'inserimento del contesto sociale e lavorativo,

QOrganizzazione dei percorsi in alternanza. Art. 4 comma 5

Per i soggetti disabili i periodi di apprendimento mediante esperienze di lavoro sono dimensionati in modo
da promuovere 'autonomia anche ai fini dell’inserimento nel mondo del lavoro e risentono deil’idoneita
delle strutture ospitanti che devono avere capacita strutturali, ovvero spazi adeguati per consentire
I'esercizio delle attivitd previste in alternanza scuola lavoro g, in caso di studenti con disabilita, il
superamente o I'abbattimento delle eventuali barriere architettoniche.

Valutazione, certificazione e riconoscimento dei crediti Art. 6 comma3

La valutazione e la certificazione delle competenze acquisite dai disabili che frequentano i percorsiin
alternanza sono effettuate a norma della legge 5 febbraio 1992, n. 104, con |'obiettivo prioritario di
riconoscerne e valorizzarne il potenziale, anche ai fini dell’occupabilita.

VALUTAZIONE, CERTIFICAZIONE, RICONOSCIMENTO CREDITI

E’ da ricordare che la normativa prevede che i PCTO siano oggetto diverifica e valutazione da parte
dellistituzione scolastica o formativa.

L'istituzione scolastica, tenuto conto delle indicazioni fornite dal tutor esterno, valuta gli apprendimenti
degli studenti e certifica, su apposito modello, le competenze da questi acquisite, che costituiscono crediti,
sia al fine della prosecuzione del percorso scolastico, sia per gli eventuali passaggi nei percorsi di
apprendistato.

Listituzione rilascia dungue una certificazione relativa alle competenze acquisite nei periodi di PCTO
mediante esperienze lavorative in stage.

La legge 107/2015 “BUONA SCUQLA” comma 8, prevede espressamente che nel curriculum dello studente
sino raccolti tutti i dati utili anche ai fini dell’orientamento e dell’accesso al mondo del lavoro, relativi al
percorso di studi, alle competenze acquisite, alle eventuali scelte degli insegnamenti opzionali, alle
esperienze formative anche in PCTO e alle attivita culturali, artistiche etc. svolte in ambito extrascolastico

RESOCONTO PCTO

PCTO ANNO 2022 -2023

o  CLASSI TERZE INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA SETTORE CUCINA
Manno svolto corsi e masterclass con esperti, attivita di eventi sul territorio, visite guidate del settore
raggiungendo le 60 ore previste



o CLASSITERZE INDIRIZZO SALA E VENDITA
Hanno svolto corsi e masterclass con esperti, attivita di eventi sul territorio, visite guidate del settore
raggiungendo le 60 ore previste

» CLASSITERZE INDIRIZZO ACCOGLIENZA TURISTICA
Hanno svolto corsi e masterclass con esperti, attivita di eventi sul territorio, visite guidate del settore
raggiungendo le 60 ore previste

PCTO ANNO 2023-24

» CLASSI QUARTE INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA SETTORE CUCINA
gli allievi guidati daf tutor hanno svoito | PCTO attraverso eventi esterni e interni, visite guidate e in
aziende del settore sul territorio raggiungendo le 100 ore previste.

o CLASSIQUARTE INDIRIZZO SALA EVENDITA
Gli allievi guidati dai tutor hanno svolto | PCTO attraverso eventi esterni e interni, visite guidate, e in
aziende del settore sul territorio raggiungendo le 100 ore previste

» CLASSIQUARTE INDIRIZZO ACCOGLIENZA TURISTICA
Gli allievi guidati dai tutor hanno svolto | PCTO attraverso eventi esterni e interni, visite guidate, e in
strutture ricettive e agenzie turistiche sul territorio raggiungendo le 100 ore previste.

PCTO anno 2024-25 CLASSI QUINTE

Durante I'anno corrente gli allievi hanno svolto i PCTO attraverso PON all’estero { Copenaghen, Barcellona,
Gran Canaria, Malta), su nave da crociera MSC, eventi e manifestazioni interni ed esterni all'istituto,
arfentamento con Universita, agenzie e masterclass con esperti del settore, visite guidate , convegni , per
circa 60 ore : Orientalife, ANPAL Servizi, Universita Suor Orsola Benincasa, Universitd Parthenope, Teatro
Umberto Nola, ecc.

Valutazione complessiva del percorso

Nel triennio gli studenti hanno svolto | PCTO partecipando ad eventi e manifestazioni sia interni che esterni
alla scuola . In tali occasieni hanno avuto |a possibilita di sperimentare le funzioni di figure professionali.
Attraverso |'esperienza pratica maturata sia nelle strutture ristorative e ricettive, sia durante i corsi gli
allievi hanno potuto consclidare le conoscenze acquisite nel corso degli studi e testare le proprie attitudini,
arricchire la formazione con "acquisizione di competenze spendibili nel mondo del lavoro:

s competenza personale, sociale e capacita di imparare a imparare, capacita di gestire il proprio
apprendimento, di condurre una vita sana dal punto di vista fisico e mentale, creare le condizioni
adatte a lavorare bene in gruppo, agire in situazioni di complessita e gestire le dinamiche
interpersonali in un'ottica inclusiva e costruttiva.

¢ competenza in materia di cittadinanza, ovvero quelle capacita che consentono di partecipare alla
vita civica grazie a una comprensione delle diverse strutture e regole che articolano la societd, con
una particolare attenzione verso il tema della sostenibilita, della conoscenza delle origini del mendo
della cucina e dei piatti.

e Capacita di problem solving, di comunicazione, di organizzare il proprio lavoro, di gestione del
tempo, Spirito di iniziativa, flessibilita,visione d’insieme.

il tutor scolastico ha inoltre, curato gli aspetti burocratici e prodotto i seguenti documenti:



e Autorizzazioni genitori;
e Registri firme;
* Convenzione stipulata con I'azienda;

» Progetto;

e Questionario divalutazione tutor aziendale;
e Questionario di valutazione dello studente;
e Relazionifinali alunni;

*  Patti formativi;

» Relazione tutorinterno

Cicciano. 15/05/2025




